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«== Thank you for choosing to Read through the entire manual
purchase a product from Rusta! before installation and use!

Charcoal BBQ, Memphis Supreme

Read the user manual carefully to make sure that the product is assembled, used and
maintained correctly, as described in the instructions in this user manual. Keep the user
manual for future reference.

USE

¢ This barbecue is a charcoal and briquette barbecue for outdoor use.
e Only charcoal and briquettes may be used for heating.

¢ The barbecue is only intended for private use.

o NOTE! See package content on page 22.

e NOTE! See assembly instruction on page 26.

SAFETY INSTRUCTIONS

X & xX8y v
&

Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g.
houses, tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon
monoxide poisoning fatality.

WARNING!
If these instructions are not followed, an accident may
lead to serious personal injury or property damage.

e Do not use indoors.
» The barbecue must be placed on a flat, stable surface when it is being used.

» Position the barbecue at a safe distance from trees, bushes, walls and
other combustible objects.



WARNING! Keep children and pets away.

Do not use the barbecue in strong wind or rain.

WARNING! The barbecue gets very hot. Do not move it when in use or hot.
Use barbecue gloves and equipment to avoid burns when barbecuing.
WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only
firelighters complying to EN 1860-3" Never leave the barbecue unat-
tended.

Never close the lid over flare-ups as this may damage the porcelain
enamelled/powder-coated surface of the barbecue.

Never leave the barbecue unattended when it is lit.

Never close the lid over flare-ups as this may damage the porcelain
enamelled/powder-coated surface of the barbecue.

Never dispose of the briquettes/charcoal before you are sure they are
extinguished.

NOTE! Meat with a high fat content may cause flare-ups.

Keep flammable gases and liquids, such as petrol or alcohol and other
flammable materials, at a safe distance from the barbecue.

The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot for at least
30 minutes prior to the first cooking

NOTE! The maximum amount of charcoal/briquettes to use at the same
time is 1 kg per ash tray, making a total of 2 kg.

PLEASE NOTE! The briquettes/charcoal must always be placed on the
charcoal dish in the bottom of the barbecue. Otherwise there is a risk
the barbecue will be damaged.

LIGHTING INSTRUCTIONS

Never use petrol or white spirit to light the barbecue, as this can cause heat to spread
uncontrollably due to explosions. Use one of the lighting methods described below
instead.

The briquettes/charcoals are ready for barbecuing once they have an even glow and a
grey film covers them. Do not use too many briquettes/charcoals. One layer is sufficient.
Otherwise the barbecue may be damaged.

Please note! The briquettes/charcoal must always be placed on the charcoal dish in the
bottom of the barbecue. Otherwise there is a risk the barbecue will be damaged.
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LIGHTING WITH A BARBECUE STARTER/CHIMNEY STARTER

Place 2-3 lighter cubes on the charcoal dish in the bottom of the barbecue.

Fill the barbecue starter with the required number of briquettes and place on top of the
lighter cubes.

Light and wait until the briquettes have an even glow.

Pour the briquettes onto the charcoal dish.

Allow the barbecue to cool on a non-flammable surface.

LIGHTING WITH AN ELECTRIC LIGHTER

Place some briquettes/charcoal on the charcoal dish in the bottom of the barbecue.
Place the electric lighter on top of the charcoal.

Fill with more briquettes/charcoal over the electric lighter.

Plug the electric lighter in and wait until the briquettes/charcoal are ready.

Remove the electric lighter, unplug it and allow it to cool on a non-flammable surface.

LIGHTING WITH LIGHTER FLUID

Place a layer of briquettes/charcoal on the charcoal grate in the bottom of the barbecue.
Pour on the lighter fluid as instructed on the bottle.

Light the briquettes/charcoal with the lid removed.

Be careful of flare-ups. Never close the lid over flare-ups as the barbecue may be damaged.
Wait until the briquettes/charcoal have an even glow and a grey film before barbecuing.

CLEANING AND MAINTENANCE

Allow all parts of the barbecue to cool fully before cleaning them.

Clean the barbecue thoroughly and regularly.

If the barbecue is used in especially corrosive environments, for example, by the sea, it
is even more important to clean the barbecue often. Salt and moisture will break down
the protective outer layer of the barbecue, which can result in surface rust.

When the barbecue is not in use, protect it from rain and contaminants under a barbecue
cover. This prevents surface rust and stops it from getting dirty.

For long-term storage, such as during the winter, first clean and wipe the barbecue
carefully and then store it under a barbecue cover in a dry, dust-free environment.

CLEANING THE BARBECUE GRATES

Do not use sharp objects to clean the barbecue grates. They may damage the surface.

It is not necessary to clean the barbecue grates after each use. Only remove residues
with a brush and then wipe with a paper towel.

However, the barbecue grates should occasionally be cleaned more thoroughly. Wash
with a mild detergent and water. Rinse with clean water and let it dry.

Before barbecuing, oil the cooking grate with a little cooking oil to avoid food sticking to it.



CLEANING THE BARBECUE

¢ Remove the cooking grate and the charcoal grate.

¢ Remove the ash.

e Wash the barbecue with a mild detergent and water. Rinse with clean water and let it dry.

e If there are any scratches/damage on the lacquer, it must be treated immediately to
make sure it does not start to rust. Treat any scratches/damage on the lacquer by first
rub away any rust and removing any paint flakes with a wire brush. Then paint with rust
protection paint for metal in the relevant colour. Always follow the instructions on the
paint tin.

INFORMATION ON STAINLESS STEEL

A common misconception about stainless steel is that it cannot oxidise, which is inaccurate.
All steel can oxidise if the conditions for oxidation are right. However, stainless steel has

a higher resistance to oxidation than non-stainless steel. This means that even stainless
steel must be maintained to prevent oxidation and other corrosion. If not maintained, it is
normal for the barbecue to suffer from so called red oxide. This is considered normal and is
not grounds for complaint.

CLEANING STAINLESS STEEL

e Start by wiping the surface with a damp cloth and a mild soap. The surface must be
clean and free of dirt and grease. Dry with a dry cloth.

e If the barbecue has gotten surface rust, you can use a light polish, Autosol, on a cloth and
polish the surface until the surface rust disappears. Wipe clean with a dry cloth.

» To protect the surface, you can spray a thin layer of 5-56 or WD-40, two universal remedies
to loosen red oxide and protect against moisture. Apply the product with a cloth so that you
have an even coat.

e NOTE! These products must not come in contact with the barbecue’s painted surfaces
or surfaces that come in contact with food.

RIGHT OF COMPLAINT

By law the product must be returned to the place of purchase along with the original
receipt in the event of a complaint. The user is liable for any damage to the product that
is caused by not using the product for its intended purpose or by not following this user
manual correctly. The right of complaint will not apply in these instances.

INFORMATION ABOUT HAZARDOUS WASTE

Used products should be handled separately from
household waste. They should be taken for recycling in
B - cordance with local rules for waste management.



«=s Tack for att du valt att - Las igenom hela bruksanvisningen
kopa en produkt fran Rusta! innan montering och anvandning!

Kolgrill, Memphis Supreme

Las bruksanvisningen noggrant och se till att produkten installeras, anvands och
underhalls pa ratt satt enligt instruktionerna. Spara bruksanvisningen for senare bruk.

ANVANDNING

e Grillen ar en kol- och brikettgrill som ska anvandas utomhus.
» Endast trékol och briketter far anvandas for uppvarmning.

e Grillen ar endast avsedd for privat bruk.

e OBS! Se forpackningens innehall pa sidan 22.

e OBS! Se monteringsanvisningen pa sidan 26.

SAKERHETSFORESKRIFTER
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Anvand inte grillen i stangda och/eller bebodda utrymmen, t.ex.

hus, talt, husvagnar, husbilar eller batar. Sddan anvandning kan
leda till dodlig koldioxidforgiftning.

VARNING!
Om foreskriften inte efterfdljs kan en olycka leda till
allvarlig person- eller egendomsskada.

e Anvand inte grillen inomhus.
 Grillen ska sta stabilt pa ett fast och plant underlag nar den anvands.

e Placera grillen pa sakert avstand fran trad, buskar, vaggar och andra
brannbara foremal.

e VARNING! Hall barn och husdjur pa avstand.



e Anvand inte grillen i stark vind eller regn.

e VARNING! Grillen blir valdigt het, flytta inte grillen nar den anvands el-
ler ar varm.

e Anvand grillvantar och grillredskap for att undvika brannskador vid
grillning.

e VARNING! Anvand inte alkohol eller bensin for tandning eller om-
tandning! Anvand endast tandmedel som uppfyller EN 1860-3.

e Lamna aldrig grillen utan uppsikt.

* Anvand aldrig vatten for att kontrollera flammor eller for att slacka
grillkolen eftersom det kan skada den porslinsemaljerade/pulver-
lackerade ytan.

e Stang aldrig locket vid uppflammande lagor da det kan skada grillens
porslinsemaljerade/pulverlackerade ytan.

e Slang aldrig briketterna/grillkolen innan du sakert vet att de har slocknat.
e 0BS! Kott med ett hogt fettinnehall kan orsaka uppflammande lagor.

» Hall lattantandliga angor och vatskor, t ex bensin, alkohol och annat
brannbart material, pa sakert avstand fran grillen.

* Innan du anvander grillen for forsta gangen rekommenderas det att
du forst varmer upp den och haller branslet glodhett under minst 30
minuter.

e 0OBS! Max mangd grillkol-/briketter att anvdanda samtidigt ar 1 kg per
asktrag, totalt 2kg.

e OBS! Briketterna/grillkolen ska alltid placeras pa kolfatet. Annars
riskerar grillen att ta skada.

TANDINSTRUKTIONER

* Anvand aldrig bensin eller sprit som tandmedel eftersom det kan uppsta okontrollerbar
varmeutveckling pa grund av explosioner. Anvand istallet ndgon av nedan beskrivna
tandmetoder.

» Briketterna/grillkolen &r klara for grillning nar de har jamn glod och en gra hinna som
tacker dem. Anvand inte for mycket briketter/grillkol, ett lager racker. Annars kan grillen
ta skada.

» OBS! Briketterna/grillkolen ska alltid placeras pa kolfatet i grillens botten. Annars
riskerar grillen att ta skada.
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TANDNING MED GRILLSTARTARE/SKORSTENSTANDARE

Lagg 2-3 st tandkuber pa kolfatet i grillens botten.

Fyll grillstartaren med onskat antal briketter och stall den ovanpa tandkuberna.
Tand pa och vanta tills briketterna har fatt en jamn glod.

Hall 6ver briketterna pa kolfatet.

Lat grillstartaren svalna pa ett icke brannbart underlag.

TANDNING MED ELTANDARE

Lagg ut lite briketter/grillkol pa kolfatet i grillens botten.

Placera eltandaren overst pa kolen.

Fyll pa med mer briketter/grillkol dver eltandaren.

Anslut eltandaren till eluttaget och vanta tills briketterna/grillkolen ar klara.

Ta bort eltdandaren, dra ut stickproppen ur eluttaget och lat eltandaren svalna pa ett icke
brannbart underlag.

TANDNING MED TANDVATSKA

Lagg ut briketter/grillkol pa kolfatet i grillens botten.

Hall pa tandvatska enligt instruktionerna pa flaskan.

Tand pa briketterna/grillkolen med grillocket avtaget.

Var aktsam for uppflammande lagor. Stang aldrig locket vid uppflammande lagor da
grillen kan ta skada.

Vanta tills briketterna/grillkolen har jamn gléd och en gra hinna innan du grillar.

RENGORING OCH UNDERHALL

Lat grillens alla delar kallna helt innan du rengdr dem.

Grillen ska regelbundet rengoras grundligt.

Om grillen anvands i extra korrosiva miljoer, till exempel vid kusten, ar det extra viktigt
att grillen rengors ofta. Salt och fukt kommer annars bryta ner grillens skyddande
ytskikt, vilket kan leda till ytrost.

Nér grillen inte anvands ska den skyddas fran regn och féroreningar under ett grillover-
drag, detta forhindrar nedsmutsning och ytrost.

Vid langtidsforvaring, till exempel pa vintern, maste grillen forst rengdras noga, torkas
och darefter forvaras under ett grilloverdrag i en torr och dammfri miljo.

RENGORING AV GRILLGALLER

Anvand inte vassa féremal for rengoring av grillgaller, dess yta kan skadas.

Det ar inte nodvandigt att rengora grillgallret efter varje anvandning. Avlagsna bara
resterna med en borste och torka sedan av med pappershanddukar.

Emellanat bor dock grillgallret rengdras noggrannare. Anvand ett milt diskmedel och
vatten. Skolj med rent vatten och lat torka.

Innan grillning kan man olja in gallret med matolja for att undvika att grillrester fastnar.



RENGORING AV GRILL

e Ta bort grillgallret och kolgallret.

e Ta bort askan.

» Tvétta grillen med ett milt diskmedel och vatten. Skdlj med rent vatten och lat torka.

» Om det lackerade stalet far en repa/skada och har bérjat rosta, borstas ytan med stal-
borste, skrapas och malas sedan med rostskyddsgrundfarg. Detta bor goras direkt nar
skadan upptackts, da repor pa lackeringen gor grillen mer rostkanslig.

INFORMATION OM ROSTFRITT STAL

En vanlig missuppfattning om rostfritt stal ar att det inte kan oxidera, vilket ar fel. Allt stal
kan oxidera nar forhallanden for oxidering ar ratta. Rostfritt stal har daremot en hdogre
motstands- kraft mot oxidering an icke rostfritt stal. Det betyder att dven rostfritt stal
maste underhallas for att undvika oxidering och annan korrosion. Vanligast ar att grillen,
om den inte underhalls, kan drabbas av sa kallad rédoxid. Detta anses normalt och ar inte
skal for reklamation.

RENGORING AV ROSTFRITT STAL

e Borja med att torka ytorna med en fuktig trasa och ett milt rengoringsmedel. Ytorna ska
bli rena fran smuts och fett. Torka med en torr trasa.

e Om grillen har fatt ytrost kan du anvanda lite polermedel Autosol pa en trasa och polera
ytan tills ytrosten forsvinner. Torka rent med en torr trasa.

« For att skydda ytan kan du spraya pa ett tunnt lager med 5-56 eller WD-40, tva univer-
salmedel som loser upp rodoxid och skyddar mot fukt. Stryk ut medlet med en trasa sa
att du far en jamn hinna.

o OBS! Dessa medel ska inte anvandas pa grillens malade ytor eller pa ytor som kommer
i kontakt med mat.

REKLAMATIONSRATT

Enligt gallande lag ska produkten vid reklamation ldmnas in pa inkdpsstallet och
originalkvitto bifogas. Anvandaren ar ansvarig for eventuella skador pa produkten om
produkten anvants till andamal den inte ar avsedd for eller om bruksanvisningen inte
foljts. Reklamationsratten galler i sadant fall inte.

INFORMATION OM MILJOFARLIGT AVFALL

Uttjant produkt ska hanteras separat fran hushallsavfall och
I 5mnas in for atervinning enligt lokala regler for avfallshantering



«s Takk for at du valgte a kjgpe
et produkt fra Rusta!

Les gjennom hele bruksanvisningen
for installasjon og bruk!

Kullgrill, Memphis Supreme

Les bruksanvisningen ngye og sgrg for at produkten monteres, brukes og vedlikeholdes riktig
i henhold til instruksjonene. Ta vare pa bruksanvisningen for fremtidig bruk.

BRUK

e Grillen er en kull- og brikettgrill som skal brukes utendgrs.
¢ Bruk bare grillkull og briketter til oppvarming.

e Grillen er kun beregnet til privat bruk.

e OBS! Se pakkens innhold pa side 22.

e OBS! Se monteringsanvisningen pa side 26.

SIKKERHETSFORSKRIFTER
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Ikke bruk grillen i innestengte omrader og/eller boomrader, f.eks.

hus, telt, campingvogner, bobiler eller bater. Fare for dedelig
kullosforgiftning.

ADVARSEL!
Dersom instruksjonene ikke falges kan det fgre alvorlig
skade pa person eller eiendom.

Ikke bruk grillen innendegrs.
 Grillen ma sta stabilt pa et fast og plant underlag nar den brukes.

e Plasser grillen pa trygg avstand fra tre, busker, vegger og andre brenn-
bare materialer.

ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr borte.



Ikke bruk grillen i sterk vind eller regn.

ADVARSEL! Grillen blir veldig varm og ma ikke flyttes pa mens den er
i bruk eller mens den er varm.

ADVARSEL! Ikke bruk alkohol eller bensin for opptenning eller om du
skal tenne opp grillen igjen! Bruk bare opptennings samsvar med
EN 1860-3.

Ikke la grillen sta uten tilsyn.

Lukk aldri lokket ved oppflamming, fordi flammene kan skade den
emaljerte/pulverlakkerte overflaten pa grillen.

Lukk aldri lokket ved oppflamming, fordi flammene kan skade den
emaljerte/pulverlakkerte overflaten pa grillen..

Kast aldri brikettene/grillkullet for du er sikker pa at de har sluknet.
0BS! Kjott med hgyt fettinnhold kan fgre til oppflamming.

Hold lettantennelige gasser og vaesker, f.eks. bensin, alkohol og annet
brennbart materiale, pa sikker avstand fra grillen.

Du bgr varme opp grillen og la brenselet vaere rgdglgdende i minst 30
minutter fgr du lager mat pa grillen for fgrste gang.

0BS! Maksimal mengde av kull og briketter som skal brukes samtidig
er 1 kg per askebeger, totalt 2kg.

0BS! Brikettene/grillkullet skal alltid legges pa kullristen i bunn av
grillen. Eller risikerer du at grillen tar skade.
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TENNINGSINSTRUKSJONER

Bruk aldri bensin eller sprit som tennvaeske ettersom det kan oppsta ukontrollerbar
varmeutvikling pa grunn av eksplosjoner. Bruk heller noen av tenningsmetodene som er
beskrevet under.

Brikettene/grillkullet er klare for grilling nar de har en jevn gled og en gra hinne som
dekker dem. Bruk ikke for mye briketter/grillkull, ett lag holder. For mye kan skade grillen.
MERK! Brikettene/grillkullet skal alltid legges pa kullristen i bunn av grillen. Eller risike-
rer du at grillen tar skade.

TENNING MED GRILLSTARTER/PEISTENNER

Legg 2-3 tennkubber pa kullristen nederst i grillen.

Fyll grillstarteren med gnsket antall briketter og sett den over tennkubbene.
Tenn pa og vent til brikettene har fatt en jevn glgd.

Hell brikettene over pa kullristen.

La grillstarteren avkjgles pa et ikke-brennbart underlag.

TENNING MED ELEKTRISK TENNER

Legg litt briketter/grillkull pa kullristen nederst i grillen.

Legg den elektriske tenneren oppa kullet.

Fyll pd med mer briketter/grillkull over den elektriske tenneren.

Koble den elektriske tenneren til stikkontakten og vent til brikettene/grillkullet er klart.

Fjern den elektriske tenneren, dra ut stgpselet fra stikkontakten og la den elektriske
tenneren avkjgles pa et ikke-brennbart underlag.

TENNING MED TENNVASKE

Legg et lag med briketter/grillkull pa kullristen nederst i grillen.
Hell pa tennvaeske i henhold til instruksjonene pa flasken.
Tenn pa brikettene/grillkullet med lokket av.

Veaer oppmerksom pa oppflamming. Lukk aldri lokket ved oppflamming, fordi flammene
kan skade grillen.

Vent til brikettene/grillkullet har jevn gled og en gra hinne fer du griller.

RENGJO@RING 0G VEDLIKEHOLD

La alle delene av grillen avkjgles fer du rengjer dem.

Grillen ma rengjgres grundig med jevne mellomrom.

Hvis grillen brukes i ekstra korrosive miljger, for eksempel ved kysten, er det ekstra
viktig at grillen rengjgres ofte. Hvis ikke vil salt og fuktighet bryte ned den beskyttende
overflaten pa grillen, noe som kan fgre til overflaterust.

Nar grillen ikke brukes, ma den beskyttes mot regn og forurensning under et grilltrekk.
Dette forhindrer nedsteving og overflaterust.

Hvis grillen skal settes bort over en lang periode, for eksempel om vinteren, ma den ferst
rengjeres ngye, torkes og deretter oppbevares under et grilltrekk i et tort og stevfritt miljg.

RENGJO@RING AV GRILLRISTER

Ikke bruk skarpe gjenstander til rengjoring av grillrister, ettersom overflaten kan skades.

Det er ikke ngdvendig a rengjgre grillristen etter hver bruk. Bare fjern restene med en
berste og tork deretter av med papir.



e Innimellom bgr imidlertid grillristen rengjeres ngyere. Bruk et mildt oppvaskmiddel og
vann. Skyll med rent vann og la det torke.

e Fer grilling kan du olje inn grillristen med matolje for 4 unnga at grillrester henger fast.

RENGJ@RING AV GRILL

¢ Fjern grillristen og kullristen.

e Fjern asken.

* Rengjer grillen med et mildt oppvaskmiddel og vann. Skyll med rent vann og la det terke.

» Dersom det lakkerte stalet for en ripe/skade og har begynt a ruste, bgrstes overflaten
med stalberste, skrapes og males deretter med rustbeskyttende maling. Dette bgr gjeres
direkte, nar skaden oppdages, da riper pa lakkeringen gjgr grillen mere falsom for rust.

INFORMASJON OM RUSTFRITT STAL

En vanlig feiloppfatning om rustfritt stal er at det ikke kan oksidere, men det kan det. Alt
stal kan oksidere nar forholdene for oksidering ligger til rette for det. Rustfritt stal har
derimot hgyere motstands-kraft mot oksidering enn ikke-rustfritt stal. Det betyr at ogsa
rustfritt stal ma vedlikeholdes for @ unnga oksidering og annen korrosjon. Vanligst er at
grillen, hvis den ikke vedlikeholdes, kan bli utsatt for sakalt redoksidering. Dette er normalt
og gir ikke grunn for reklamasjon.

RENGJ@RING AV RUSTFRITT STAL

« Begynn med a tgrke flatene med en fuktig klut og et mildt rengjeringsmiddel. Overflatene
skal bli rene for smuss og fett. Tark med en tgrr klut.

» Hvis grillen har fatt overflaterust kan du bruke litt poleringsmiddel Autosol pa en klut og
polere overflaten til overflaterusten forsvinner. Tork rent med en terr klut.

» For at beskytte overflaten kan du spraye pa et tynt lage med 5-56 eller WD-40, to uni-
versalmidler som lgser opp redoksidering og beskytter mot fukt. Gni ut middelet med en
klut slik at du far en jevn hinne. OBS! Disse midlene skal ikke brukes pa grillens malte
flater eller pa flater som kommer i kontakt med mat.universalmedel som léser upp
rodoxid och skyddar mot fukt. Stryk ut medlet med en trasa sa att du far en jamn hinna.

e MERK! Dessa medel ska inte anvandas pa grillens malade ytor eller pa ytor som kommer
i kontakt med mat.

REKLAMASJONSRETT

I henhold til gjeldende lov skal produktet ved reklamasjon leveres inn pa kjgpsstedet
med maskinstemplet kvittering vedlagt. Brukeren er ansvarlig for eventuelle skader pa
produktet dersom produktet brukes til noe annet enn det som er tiltenkt, eller dersom
bruksanvisningen ikke fglges. | slike tilfeller bortfaller reklamasjonsretten.

INFORMASJON OM FARLIG AVFALL

Utslitt produkt skal ikke kastes i husholdningsav-
fall, men leveres til gjenvinning i henhold til lokale
[ ] regler for avfallshandtering



«=s Danke, dass du dich fur den Vor der Montage und Benutzung
Kauf eines Produktes von die gesamte Gebrauchsanleitung
Rusta entschieden hast! durchlesen!

Kohlegrill, Memphis Supreme

Lies die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch. Achte darauf, dass das Produkt gemaR
der Gebrauchsanleitung installiert, verwendet und gewartet wird. Bewahre die
Gebrauchsanweisung fir eine evtl. spatere Verwendung auf.

GEBRAUCH

e Der Grill ist ein Kohle- und Brikettgrill, der im Freien verwendet wird.

* Nur Holzkohle und Briketts diirfen fir das Beheizen des Grills verwendet werden.
e Nur fur Privatgebrauch.

¢ HINWEIS! Siehe verpackungsinhalt auf Seite 22.

e HINWEIS! Siehe Installationsanweisungen auf Seite 26.

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
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Den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Raumen, z. B.

in Gebauden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten, betreiben.
Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-Vergiftung.

WARNHINWEIS!

Wenn die Vorschriften nicht befolgt werden, kann ein Unfall
zu gravierenden Verletzungen oder Sachschaden fiihren.

* Nicht zur Verwendung im Innenbereich.

e Der Grill muss wahrend des Gebrauchs stabil auf einem festen und

e ebenen Untergrund stehen.

e Stelle den Grill in sicheren Abstand zu Baumen, Blischen, Wanden und

anderen brennbaren Objekten.




WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!
Den Grill nicht bei starkem Wind oder Regen verwenden.

WARNHINWEIS! Der Grill wird sehr heif3! Bewege den Grill nicht, wenn
er verwendet wird oder heif} ist.

Verwende Grillhandschuhe und Grillgeratschaften, um Verbrennungen
beim Grillen zu vermeiden.

WARNUNG! Verwende keinen Alkohol oder Benzin zum Anziinden oder
erneuten Anziinden des Grills. Verwende nur Feueranziinder gemaf3 EN
1860-3.

Den Grill niemals unbewacht lassen.

Verwende niemals Wasser, um die Flammen zu kontrollieren oder um
die Grillkohle zu loschen, da die Keramik/Pulverbeschichtung der Ober-
flache beschadigt werden kann.

Bei offenen Flammen keinesfalls den Deckel schlieen. Dies kann zur
Beschadigung der porzellanemaillierten/pulverbeschichteten Ober-
flache des Grills fiihren.

Die Briketts/Kohlen nicht entsorgen, bis sie vollstandig erloschen sind.

Halte leicht entflammbare Dampfe und Fliissigkeiten, z. B. Benzin, Alko-
hol oder anderes brennbares Material, vom Grill entfernt.

HINWEIS! Fleisch mit hohem Fettgehalt kann zur Flammenbildung fiihren.
Andernfalls kann das BBQ beschadigt werden.

Es wird empfohlen, den Grill anzuheizen und fiir mindestens 30 Minuten
heif3 und bei roter Glut stehen zu lassen, bevor der Grill das erste Mal
verwendet wird.

Hinweis! Die maximale Menge an Holzkohle/Briketts, die gleichzeitig ver-
wendet werden darf, betragt 1 kg pro Aschewanne, insgesamt somit 2 kg.

ACHTUNG! Die Briketts/Grillkohle miissen/muss immer in die Kohleschale
gelegt werden, die wiederum auf dem Kohlerost an der Unterseite des
Grills angebracht werden muss. Ansonsten besteht die Gefahr, dass der

Grill beschadigt wird.

ANLEITUNGEN ZUM ANZUNDEN

Verwende niemals Benzin oder Spiritus als Grillanziinder, da eine unkontrollierbare
Warmeentwicklung aufgrund von Explosionen entstehen kann. Verwende stattdessen
eine der unten beschriebenen Anziindmethoden.

Die Briketts/Grillkohle sind/ist bereit zum Grillen, wenn sie gleichmaBig glihen/gliht
und sie eine graue Haut bedeckt. Verwende nicht zu viel Brikett/Grillkohle. Eine Schicht
ist ausreichend. Der Grill kann sonst Schaden nehmen.

Achtung! Die Briketts/Grillkohle missen/muss immer auf den Kohlerost am Boden des
Grills gelegt werden. Ansonsten besteht die Gefahr, dass der Grill beschadigt wird.



ANZUNDEN MIT EINEM GRILLSTARTER/ANZUNDKAMIN

Lege 2-3 Feueranziinder auf den Kohlerost an der Unterseite des Grills.

Befiille den Grillstarter mit der gewiinschten Anzahl Briketts/Grillkohle und stelle ihn
auf den Feueranziinder.

Anziinden und warten, bis alle Briketts/Grillkohle gleichmaBig gliihen.

Schiitte die Briketts in den Kohlerost.

Den Grillstarter auf einem nicht brennbaren Untergrund abkiihlen lassen.

ANZUNDEN MIT ELEKTRISCHEM GRILLANZUNDER

Lege Briketts/Grillkohle auf den Kohlerost an der Unterseite des Grills aus.

Platziere den elektrischen Grillanziinder ganz oben auf der Kohle.

Fiille mit Briketts/Grillkohle nach und lege diese lber den Anziinder.

SchlieBe den elektrischen Grillanziinder an eine Steckdose an und warte, bis die Briketts/Grill-
kohle fertig sind/ist.

Nimm den elektrischen Grillanziinder weg, ziehe den Stecker aus der Steckdose und lasse den
elektrischen Grillanziinder auf einem nicht brennbaren Untergrund abkihlen.

ANZUNDEN MIT FLUSSIGEM GRILLANZUNDER

Lege Briketts/Grillkohle auf den Kohlerost an der Unterseite des Grills aus.

Den flussigen Grillanziinder gemaf3 den Anweisungen auf der Flasche verwenden.
Ziinde die Briketts/Grillkohle an. Der Grilldeckel ist dabei abgenommen.

Vorsicht vor Stichflammen. Bei Flammen niemals den Deckel schlieBen, da der Grill
beschadigt werden kann.

Warte, bis die Briketts/Grillkohle gleichmaBig glihen und eine graue Haut haben, bevor
du grillst.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung des Grills alle Teile abkiihlen lassen.
Der Grill muss regelmaBig griindlich gereinigt werden.

Wird der Grill in besonders korrosiven Umgebungen verwendet, z. B. am Meer, ist es
besonders wichtig, dass der Grill oft gesaubert wird. Salz und Feuchtigkeit werden sonst
die schiutzende Oberflachenbeschichtung des Grills abbauen, was zu Oberflachenrost
flihren kann.

Wenn der Grill nicht benutzt wird, muss er vor Regen und Verunreinigungen unter einem
Grilluberzug geschutzt werden. Das verhindert Verschmutzung und Oberflachenrost.
Bei einer Langzeitaufbewahrung, z. B. im Winter, muss der Grill erst griindlich gereinigt,
getrocknet und danach unter einem Grilliiberzug in einer trockenen und staubfreien Um-
gebung aufbewahrt werden.

REINIGUNG DES GRILLROSTES

Verwende keine spitzen Gegenstande fiir die Reinigung des Grillrostes. Dessen Ober-
flache kann beschadigt werden.

Es ist nicht erforderlich, den Grillrost nach jedem Gebrauch zu saubern. Entferne nur
die Reste mit einer Biirste und trockne dann mit einem Papiertuch ab.

Jedoch sollte der Grillrost hin und wieder griindlicher gereinigt werden. Verwende ein



Spiilmittel und Wasser. Spiile mit sauberem Wasser nach und lasse ihn trocknen.
e Vor dem Grillen kann man den Grillrost mit Speisedl bestreichen, um zu vermeiden,
dass Grillreste haften bleiben.

REINIGUNG DES GRILLS

¢ Entferne den Grillrost und den Kohlerost.

* Entleere die Asche.

¢ Wasche den Grill mit Spiilmittel und Wasser ab. Spiile mit sauberem Wasser nach und
lassen Siden Grill trocknen.

e Wird der beschichtete Stahl zerkratzt/beschadigt und beginnt zu rosten, die Oberflache
mit einer Stahlbirste behandeln, den Rost abschaben und anschlieBend mit einer
Rostschutzgrundierung nachstreichen. Dies sollte direkt nach Entdecken des Schadens
durchgefiihrt werden, da die Kratzer auf dem Lack den Grill rostanfallig werden las-
sen..

INFORMATIONEN UBER ROSTFREIEN EDELSTAHL

Ein haufiges Missverstandnis uber rostfreien Edelstahl ist, dass dieser nicht oxidieren
kann. Das ist falsch. Jeglicher Stahl kann oxidieren, wenn fir die Oxidation die richtigen

Bedingungen vorherrschen. Rostfreier Edelstahl hat hingegen eine hohere Widerstands-
kraft gegen Oxidation als nicht rostfreier Edelstahl. Das bedeutet, dass auch rostfreier
Edelstahl gewartet werden muss, um Oxidation oder andere Korrosion zu vermeiden. Ein
nicht gewarteter Grill kann am haufigsten von rotem Eisenoxid betroffen werden. Das ist
normal und kein Grund zur Reklamation.

REINIGUNG VON ROSTFREIEM EDELSTAHL

¢ Beginne damit, die Oberflachen mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungs-
mittel abzuwischen. Die Oberflachen missen frei von Schmutz und Fett sein. Mit einem
trockenen Tuch nachwischen.

¢ Hat der Grill Oberflachenrost, kannst du etwas Poliermittel Autosol auf ein Tuch geben
und die Oberflache so lange polieren, bis der Oberflachenrost verschwindet. Mit einem
trockenen Tuch sauberwischen.

e Um die Oberflache zu schiitzen, kannst du eine diinne Schicht mit 5-56 oder WD-40
aufspriihen, zwei Universalmittel, die rotes Eisenoxid auflosen und gegen Feuchtigkeit schiit-
zen. Trage das Mittel mit einem Tuch auf, sodass du einen gleichmaBigen Film erhaltst.

e ACHTUNG! Diese Mittel sollten nicht auf den lackierten Oberflachen des Grills oder den
Oberflachen, die mit Speisen in Beriihrung kommen, verwendet werden.

REKLAMATIONSRECHT

Nach geltendem Recht wird das Gerat bei Reklamation in die Verkaufsstelle zuriick-
gebracht. Der Originalbeleg muss beigefligt werden. Fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungs- und unsachgemaBen Gebrauch entstanden sind, ist der Kaufer
verantwortlich. In diesen Fallen verliert das Reklamationsrecht seine Giiltigkeit.

INFORMATIONEN UBER UMWELTGEFAHRLICHEN ABFALL

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht iiber den normalen Haushalt-

sabfall entsorgt werden, sondern muss je nach den kommunalen Bestimmungen fir

Abfallbeseitigung einem Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und elektro-
I - ischen Geriten tbergeben werden.



«= Kiitos Rusta-tuotteen - Lue koko kayttoohje ennen
ostamisesta! kokoamista ja kayttamista!

Hiiligrilli, Memphis Supreme

Lue kayttoohje huolellisesti. Varmista, etta tuote asennetaan oikein ja etta sita pidetaan
kunnossa ohjeissa edellytettavalla tavalla. Sailyta kayttoohje tulevaa kayttoa varten.

KAYTTO

e Tama grilli on ulkokayttoon tarkoitettu hiili- ja brikettigrilli.
¢ Lammitykseen saa kayttda vain puuhiilta ja briketteja.

e Tama grilli on tarkoitettu vain yksityiskayttoon.

« HUOMIO! Katso pakkauksen sisalto sivulta 22.

¢« HUOMIO! Katso kokoamisohjeet sivulta 26.

TURVALLISUUSOHJEET

8 v

Al3 kayta grillia ahtaassa tilassa ja/tai asuintilassa, kuten
taloissa, teltoissa, asuntovaunuissa, asuntoautoissa tai veneissa.
Hakamyrkytyksen aiheuttaman kuolemantapauksen vaara.

VAROITUS!
Jos ohjeita ei noudateta, voi tapahtua onnettomuus, josta
voi aiheutua vakava henkil6- tai omaisuusvahinko.

e Grillia ei saa kayttaa sisalla.
 Grillin on oltava vakaasti lujalla ja tasaisella alustalla kayton aikana.

 Sijoita grilli turvallisen etaisyyden paahan puista, pensaista, seinista ja
muista tulenaroista kohteista.




e VAROITUS! Pida lapset ja kotieldaimet etaalla.
« Al3 kayta grillid kovalla tuulella tai sateella.

 VAROITUS! Grilli kuumenee huomattavasti. Al siirra grillid, kun se on
kaytossa tai kuuma.

e Kayta grillauksen aikana grillauskasineita ja -valineita palovammojen
estamiseksi.

o VAROITUS! Al3 kayta sytytykseen tai uudelleensytytykseen alkoholia tai
bensiinial Kayta ainoastaan EN 1860-3 vaatimukset tayttavaa sytytysai-
netta.

« Al3 koskaan jata grillia valvomatta.

« Al3 koskaan sulje kantta liekkien syttyess3, silla se voi vaurioittaa grillin
posliiniemaloitua/jauhemaalattua pintaa.

« Al3 koskaan kayta vetta liekkien hallintaan tai grillihiilten sammuttami-
seen, ettei posliiniemaloitu/jauhemaalattu pinta vaurioidu.

« Al3 koskaan heitd briketteja/grillihiilia pois, ennen kuin olet varmistanut,
ettd ne ovat sammuneet.

¢ HUOMIO! Erittdin rasvainen liha voi aiheuttaa liekkeja.

e Pida bensiini, alkoholi ja muut helposti syttyvat hoyryt ja nesteet seka
muut palavat aineet turvallisen etaisyyden paassa grillista.

¢ Ennen kuin kaytat grillia ensimmaisen kerran, suosittelemme, etta lammitat
sen ensin ja pidat polttoaineen tulikuumana vahintaan 30 minuutin ajan.

e HUOMIO! Suurin samanaikaisesti kdytettava grillihiilten/brikettien
maara on 1 kg tuhka-astiaa kohti, yhteensa 2 kg.

e Muuten grilli voi vaurioitua.

e HUOMIO! Briketit/grillihiilet on aina asetettava hiiliastiaan. Muuten grilli
voi vaurioitua.

SYTYTYSOHJEET

« Ala koskaan kayta bensiinia tai spriitd sytytysaineena, silla seurauksena voi olla hallitse-
matonta lammonmuodostumista rajahdysten takia. Kayta sen sijaan jotain alla kuvatuis-
ta sytytysmenetelmista.

« Briketit/grillihiilet ovat valmiita grillausta varten, kun ne hehkuvat tasaisesti ja ovat
harmaan kalvon peitossa. Ala kayta liian suurta maaraa briketteja/grillihiilia. Yksi kerros
riittad. Muuten grilli voi vaurioitua.

e HUOMIO! Briketit/grillihiilet on aina asetettava grillin alaosassa olevaan hiiliastiaan.
Muuten grilli voi vaurioitua.
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SYTYTTAMINEN GRILLISYTYTTIMEN/PIIPPUSYTYTTIMEN AVULLA

Aseta 2-3 sytytyskuutiota grillin alaosassa olevaan hiiliastiaan.

Tayta grillisytytin halutulla maaralla briketteja ja aseta se sytytyskuutioiden paalle.
Sytyta ja odota, etta briketit hehkuvat tasaisesti.

Kaada briketit hiiliastian paalle.

Anna grillisytyttimen jaahtya ei-syttyvalla alustalla.

SYTYTTAMINEN SAHKOSYTYTTIMEN AVULLA

Aseta jonkin verran briketteja/grillihiilia grillin alaosassa olevan hiiliastiaan.

Aseta sahkosytytin ylimmaksi hiilten paalle.

Lisaa briketteja/grillihiilia sahkosytyttimen paalle.

Liita sahkdsytytin pistorasiaan ja odota, etta briketit/grillihiilet ovat valmiit.

Ota sahkosytytin pois, irrota pistoke pistorasiasta ja anna sytyttimen jaahtya ei-syttyval-
L3 alustalla.

SYTYTTAMINEN SYTYTYSNESTETTA KAYTTAMALLA

Aseta briketteja/grillihiilia grillin alaosassa olevan hiiliastiaan.

Kaada sytytysnestetta pullossa olevien ohjeiden mukaisesti.

Sytyta briketit/grillihiilet grillin kansi poistettuna.

Varo liekkeja. Ala koskaan sulje kantta liekkien syttyess3, silld se voi vaurioittaa grillia.

Odota, etta briketit/grillihiilet hehkuvat tasaisesti ja etta niissa on harmaa kalvo, ennen
kuin aloitat grillauksen.

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Anna grillin kaikkien osien jaahtya taysin ennen niiden puhdistamista.

Grillille on tehtava saannollisesti perusteellinen puhdistus.

Jos grillia kaytetaan erityisen syovyttavissa ymparistoissa, esimerkiksi rannikolla, on
erityisen tarkeaa puhdistaa grilli usein. Muuten suola ja kosteus vahingoittavat grillin
suojakerrosta, mika voi aiheuttaa pinnan ruostumista.

Kun grillia ei kayteta, suojaa se sateelta seka ilmansaasteilta grillinsuojuksella likaantu-
misen ja pinnan ruostumisen estamiseksi.

Pitkaaikaista varastointia varten, esimerkiksi talvella, grilli on ensin puhdistettava
perusteellisesti, kuivattava ja varastoitava sitten grillisuojuksen alla kuivassa ja polytto-
massa paikassa.

GRILLAUSRITILAN PUHDISTAMINEN

Ala koskaan kayta terdvia esineita grillausritilan puhdistamiseen, silld sen pinta voi
vaurioitua.

Grillausritilaa ei tarvitse puhdistaa jokaisen kayttokerran jalkeen. Poista vain jaannokset
harjalla ja pyyhi ritila sitten paperipyyhkeilla.

Silloin talloin grillausritila on kuitenkin puhdistettava tarkemmin. Kdyta mietoa astian-
pesuainetta ja vetta. Huuhtele puhtaalla vedella. Anna kuivua.

Ennen grillausta ritilan voi oljyta ruokadljyll, jotta grillattava ruoka ei tartu kiinni.



GRILLIN PUHDISTAMINEN

e Poista grillausritila ja hiiliritila.

e Poista tuhkat.

¢ Pese grilli miedolla astianpesuaineella ja vedella. Huuhtele puhtaalla vedelld. Anna
kuivua.

e Jos teraksen maalipinta on naarmuuntunut tai vaurioitunut ja alkanut ruostua, harjaa
pinta terasharjalla, hio se ja maalaa se ruostumista estavalla maalilla. Tama on tehta-
va heti vaurion havaitsemisen jalkeen, koska maalipinnan naarmuuntuminen altistaa
grillin ruostumiselle.

TIETOJA RUOSTUMATTOMASTA TERAKSESTA

Monet luulevat, etta ruostumaton teras ei oksidoitu. Se ei pida paikkaansa. Kaikki teras-
laadut voivat oksidoitua, kun olosuhteet ovat otolliset. Ruostumaton teras kuitenkin kes-
taa oksidoitumista paremmin kuin ruostuva teras. Siksi myos ruostumatonta terasta on
pidettava kunnossa oksidoitumisen ja muun korroosion estamiseksi. Jos grillia ei pideta
kunnossa, siina voi esiintya punaiseksi oksidoitumista. Tama on normaalia, joten se ei ole
reklamaatioperuste.

RUOSTUMATTOMAN TERAKSEN PUHDISTAMINEN

¢ Aloita pyyhkimalla pinnat kostealla liinalla ja miedolla puhdistusaineella. Pinnoissa ei
saa olla likaa eika rasvaa. Pyyhi kuivalla liinalla.

e Jos grillin pinnassa on ruostetta, hankaa pintaa Autosol-kiillotusaineeseen kostutetul-
la liinalla, kunnes pinnan ruoste on poissa. Pyyhi puhtaaksi kuivalla kankaalla.

* Pinnan voi suojata suihkuttamalla siihen ohuena kerroksena 5-56- tai WD-40-ainetta.
Se liuottaa punaisen oksidoitumisen ja suojaa kosteudelta. Levita ainetta liinalla, jotta
pintaan muodostuu tasainen kalvo.

HUOMIO! Naita aineita ei saa kayttaa grillin maalatuille eika ruoan kanssa kosketuk-
siin joutuville pinnoille.

REKLAMAATIO-OIKEUS

Voimassaolevan lainsaadannon mukaan reklamaatio on tehtava toimittamalla tuote
ostopaikkaan. Alkuperdinen kuitti on esitettava. Jos tuotetta on kaytetty muuhun kuin sen
kayttotarkoitukseen tai kayttoohjetta ei ole noudatettu, kayttaja on vastuussa mahdol-
lisista vahingoista. Talloin reklamaatio-oikeus ei ole voimassa.

TIETOJA ONGELMAJATTEISTA

Kun tuote on tullut elinkaarensa paahan, se on

toimitettava kierratykseen paikallisten maardysten
I ukaisesti. Sitd ei saa havittaa talousjatteend.
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PACKAGE CONTENTS / FORPACKNINGENS INNEHALL / PAKKENS INNHOLD /
VERPACKUNGSINHALT / PAKKAUKSEN SISALTO
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PARTS / DELAR / DELER / TEILE / OSAT

1 Side shelf / Sidohylla / Sidehylle / Seitliche Ablage / Sivuhylly X2
2 Lid handle / Handtag till lock / Lokkhandtak / Topphengsel / Deckelgriff / Kannen kahva X2
3 Grill body with lid / Grillenhet med lock / Grillbase med lokk / Grillgehduse mit Deckel / Kannellinen grillirunko x1
4L Smoke stack assembly / Montering av skorsten / Montering av skorstein / Rauchabzugeinheit / Savupiippu x1
5 Hook for sideshelf / Krok for sidohylla / Sidehyllekrok / Haken fiir Seitenregal / Koukku sivuhyllylle X6
6 Left charcoal door / Vanster lucka till kolgrill / Venstre kullder / Linke Holzkohletur / Vasemmanpuoleinen hiililuukku x1
7 Right charcoal door / Hoger lucka till kolgrill / Heyre kullder / Rechte Holzkohletiir / Oikeanpuoleinen hiililuukku x1
8 Air vent / Luftventil / Lufteventil / Entlufter / Ilma-aukko X2
9 Handle to air vent / Handtag till luftventil / Handtak til luftventil / Griff fir Entlifter / Ilma-aukon painike X2
10 | Charcoal Tray Height setting handle / Handtag fér hojdinstallning av koltrag / Heydejusteringshandtak for kullsku / x2
Kurbel fur Holzkohlebehalter / Hiililokeron korkeudensaatokahva
11 | Side shelf support / Hyllbarare / Stette for sidehylle / Trager Seitenregal / Sivuhyllyn kannake x2
12 | Side shelf support / Hyllbarare / Stette for sidehylle / Trager Seitenregal / Sivuhyllyn kannake X2
13 | Center panel/ Mittpanel / Midtpanel / Mittlere Platte / Keskipaneeli x1
14 | Charcoal pan / Koltrag / Kullpanne / Holzkohlewanne / Hiiliastia x2
15 | Cooking grid / Tillagningsgaller / Stekerist / Grillrost / Grillausritila x1
16 | Round cooking grid / Rund tillagningsgaller / Rund stekerist / Runder Grillrost / Pyorea grillausritila x1
17 | Side cooking grid / Tillagningsgaller sida / Siderist / Seitenrost / Sivugrillausritila x2
18 | Warming rack / Varmhallningsgaller / Varmehylle / Warmhalterost / Lammitysteline x 1
19 | Leftdoor /Vanster dorr / Venstre der / Linke Tiir / Vasemmanpuoleinen ovi x 1
20 | Door bracket / Dorrkonsol / Derbrakett / Tirbeschlag / Oven kannake x1
21 Right door / Hoger dorr / Heyre der / Rechte Tur / Oikeanpuoleinen ovi x 1
22 | Ashtray handle / Handtag till asktrag / Handtak til askebrett / Aschekasten Griff / Tuhka-astian kahva x3
23 | Left cart support/Vanster vagnstod / Venstre vognstette / Linke Wagenstiitze / Jalustan vasemmanpuoleinen kannake | x 1
24 | Axle / Axel / Aksel / Achse / Akseli x 1
25 | Wheel/ Hjul/ Hjul / Rad / Pyora X2
26 | Bottom cart panel / Nedre vagnpanel / Bunnpanel for vogn / Untere Wagenplatte / Jalustan alapaneeli x1
27 | Rearcartpanel / Bakre vagnpanel / Bakpanel for vogn / Wagenriickwand / Jalustan takapaneeli x1
28 | Ashtray / Asktrag / Askebrett / Aschekasten / Tuhka-astia x1
29 | Right cart support / Hoger vagnstod / Heyre vognstette / Rechte Wagenstitze / Jalustan oikeanpuoleinen kannake x1
30 | Castor (with lock) / Svangbart hjul (med &s) / Hjul (med las) / Rolle (mit Sperre) / Pyoré (lukittava) x 2

23
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PARTS / DELAR / DELER / TEILE / OSAT

Screw / Skruv / Skrue / Schraube / Ruuvi M6X12

A X 41
Screw / Skruv / Skrue / Schraube / Ruuvi M6X20
B x 12
Screw / Skruv / Skrue / Schraube / Ruuvi M5
C x 8
D —— Clip/ x 10
Y Nut / Mutter / Mutter / Mutter / Mutteri M10
E m.)) X2
(/
F m}:j Pin / Sprint / Pinne / Steckstift / Tappi M8 N
Nut / Mutter / Mutter / Mutter / Mutteri M6
G x3
H h Nut / Mutter / Mutter / Mutter / Mutteri M6X30 X2
1 ﬁi Nut / Mutter / Mutter / Mutter / Mutteri M5 X 14
Washer / Bricka / Skive / Unterlegscheibe / Aluslevy @ 10
J [ % x 1

Tools needed (Not included)

Verktyg som behovs (Ingar ej)

Ngdvendig verktay (Ikke inkludert)
Bendgtiges Werkzeug (Nicht enthalten)
Tarvittavat tydkalut (Ei sisally toimitukseen)
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ASSEMBLY / MONTERING / MONTAGE / KOKOAMINEN

TIPS FOR SUCCESSFUL MOUNTING

Read through the entire mounting instructions
before mounting ¢« Mount the barbecue on a
clean and flat surface where there is no risk of
parts flying off « Tighten all screws when all
parts are completely mounted. This facilitates
mounting and increases the barbecue’s stability
» Remove all parts from the packaging and
sort them using the mounting instructions
before mounting ¢ If the barbecue is not
complete after careful checking, please

contact Rusta’s Customer Service.

TIPS FOR EN LYCKAD MONTERING

Las igenom hela monteringsanvisningen innan
monteringen paborjas ¢ Montera grillen pa en
ren och jamn yta dar det inte finns risk for att
delar kommer bort « Innan montering paborjas:
Ta ut alla delar ur férpackningen och sortera
dem med hjalp av monteringsanvisningen.
Skulle grillen trots noggrann kontroll inte

vara komplett, ber vi dig att kontakta Rustas
kundtjanst « Ta fram de verktyg du behéver for
montering — se innehallsfoérteckningen « Dra
at alla skruvar forst nar alla delar &r komplett
monterade. Detta underlattar vid montering
och sakerstaller stabiliteten pa grillen.

TIPS FOR VELLYKKET MONTERING

Les gjennom hele monterings anvisningen for
du starter med monteringen « Monter grillen
pa en ren og jevn flate hvor det ikke er fare
for at deler kan bli borte « For montering: Ta
ut alla deler av esken og sorter dem ved hjelp
av monterings-anvisningen ¢ Skulle grillen til
tross for grundig kontroll ikke vaere komplett,
ber vi deg kontakte Rustas kundetjeneste

« Til monteringen kan du trenge en skiftengkkel,
en stjerneskrutrekker og en tang (falger ikke
med) « Dra til alle skruer nar alle deler er
komplett montert. Dette gjgr monteringen
enklere og s@rger for at grillen blir stedig.

TIPPS FUR EINEN ERFOLGREICHEN AUFBAU
» Vor der Montage die gesamte Gebrauchs-
anleitung lesen. « Montiere den Grill auf einer
sauberen und ebenen Unterlage, bei der kein
Risiko besteht, dass Teile wegkommen. ¢ Vor
der Montage: Entnehme alle Teile aus der
Verpackung und sortiere diese mithilfe der
Montageanleitung. Sollte der Pavillon trotz
sorgfaltiger Kontrolle nicht komplett sein,
kontaktiere bitte den Kundendienst von Rusta.
* Nimm die Werkzeuge zur Hand, die du fiir die
Montage benotigst - siehe Inhaltsverzeichnis.

« Ziehe alle Schrauben erst fest, wenn alle
Teile vollstandig zusammengebaut sind. Das
erleichtert die Montage und gewahrleistet die
Stabilitat des Grills.

VINKKEJA ONNISTUNEESEEN KOKOAMISEEN
Lue kokoamisohjeet kokonaan, ennen kuin
aloitat kokoamisen ¢ Kokoa grilli puhtaalla

ja tasaisella pinnalla, josta osat eivat paase
katoamaan ¢ Ennen kokoamisen aloittamista:
Ota kaikki osat ulos pakkauksesta ja jarjesta
ne kokoamisohjeen avulla. Jos grilli ei tarkasta
varmistuksesta huolimatta sisalla kaikkia
osia, pyydamme ottamaan yhteyden Rustan
asiakaspalveluun ¢ Ota esiin kokoamisessa
tarvittavat tyokalut — katso sisaltoluetteloa

« Kirista kaikki ruuvit vasta sitten, kun kaikki
osat on koottu kokonaan paikoilleen. Siten
kokoaminen sujuu helpommin ja grillin
vakaus voidaan varmistaa.
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