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Charcoal BBQ

Kolgrill / Kullgrill /
Kohlegrill / Hiiligrilli

CLASSIC
46 x 46 cm
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Thank you for choosing to Read through the entire manual
purchase a product from Rusta! before installation and use!

Charcoal, Classic 46 x 46 cm

Read the user manual carefully to make sure that the product is assembled, used and
maintained correctly, as described in the instructions in this user manual. Keep the user
manual for future reference.

USE

¢ This barbecue is a charcoal and briquette barbecue for outdoor use.
¢ Only barbecue charcoal and briquettes may be used for heating.

¢ The barbecue is only intended for private use.

« NOTE! See package content on page 22.

« NOTE! See assembly instruction on page 24.

SAFETY INSTRUCTIONS

s

Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g.

houses, tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon
monoxide poisoning fatality.

WARNING!
If these instructions are not followed, an accident may
lead to serious personal injury or property damage.

e Do not use indoors.
« The barbecue must be placed on a flat, stable surface when it is being used.

+ Position the barbecue at a safe distance from trees, bushes, walls and
other combustible objects.



WARNING! Keep children and pets away.

Do not use the barbecue in strong wind or rain.

WARNING! The barbecue gets very hot. Do not move it when in use or hot.
Use barbecue gloves and equipment to avoid burns when barbecuing.

WARNING! Do not use alcohol or petrol to ignite or re-ignite the barbecue!
Use only lighter fluid that fulfils EN 1860-3.

Never leave the barbecue unattended.

The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot for at least
30 minutes prior to the first cooking.

Never use water to control the flames or to extinguish the charcoal, as
this may damage the porcelain enamel/powder-coated surface.

Never close the lid over flare-ups as this may damage the porcelain
enamelled/powder-coated surface of the barbecue.

Never dispose of the briquettes/charcoal before you are sure they are
extinguished.

NOTE! Meat with a high fat content may cause flare-ups.

Keep flammable gases and liquids, such as petrol or alcohol and other
flammable materials, at a safe distance from the barbecue

PLEASE NOTE! The maximum amount of charcoal and briquettes to be
used at once is 0.9 kg. Otherwise the BBQ may be damaged.

PLEASE NOTE! The briquettes/charcoal must always be placed in the
charcoal dish in the bottom of the barbecue. Otherwise there is a risk
the barbecue will be damaged.

LIGHTING INSTRUCTIONS

Never use petrol or white spirit to light the barbecue, as this can cause heat to spread
uncontrollably due to explosions. Use one of the lighting methods described below instead.
The briquettes/charcoals are ready for barbecuing once they have an even glow and a
grey film covers them. Do not use too many briquettes/charcoals. One layer is sufficient.
Otherwise the barbecue may be damaged.

Please note! The briquettes/charcoal must always be placed in the charcoal dish in the
bottom of the barbecue. Otherwise there is a risk the barbecue will be damaged.

LIGHTING WITH A BARBECUE STARTER/CHIMNEY STARTER

Place 2-3 lighter cubes on the charcoal grate in the bottom of the barbecue.

Fill the barbecue starter with the required number of briquettes/charcoal and place on
top of the firelighter cubes.

Light and wait until the briquettes/charcoal has an even glow.
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« Pour the briquettes/charcoal onto the charcoal grate.
¢ Allow the barbecue to cool on a non-flammable surface.

LIGHTING WITH AN ELECTRIC LIGHTER

« Place some briquettes/charcoal on the charcoal grate in the bottom of the barbecue.
» Place the electric lighter on top of the briquettes/charcoal.

e Fill with more briquettes/charcoal over the electric lighter.

e Plug the electric lighter in and wait until the briquettes/charcoal are ready.

« Remove the electric lighter, unplug it and allow it to cool on a non-flammable surface.

LIGHTING WITH LIGHTER FLUID

« Place a layer of briquettes/charcoal on the charcoal grate in the bottom of the barbecue.
e Pour on the lighter fluid as instructed on the bottle.

e Light the briquettes/charcoal with the lid removed.

¢ Be careful of flare-ups. Never close the lid over flare-ups as the barbecue may be damaged.
¢ Wait until the briquettes/charcoal have an even glow and a grey film before barbecuing.

CLEANING AND MAINTENANCE
¢ Allow all parts of the barbecue to cool fully before cleaning them.
¢ Clean the barbecue thoroughly and regularly.

¢ If the barbecue is used in especially corrosive environments, for example, by the sea, it
is even more important to clean the barbecue often. Salt and moisture will break down
the protective outer layer of the barbecue, which can result in surface rust.

¢ When the barbecue is not in use, protect it from rain and contaminants under a barbecue
cover. This prevents surface rust and stops it from getting dirty.

e For long-term storage, such as during the winter, first clean and wipe the barbecue
carefully and then store it under a barbecue cover in a dry, dust-free environment.

CLEANING THE BARBECUE GRATE

¢ Do not use sharp objects to clean the barbecue grate. They may damage the surface.

« Itis not necessary to clean the barbecue grate after each use. Only remove residues
with a brush and then wipe with a paper towel.

* However, the cooking grate should occasionally be cleaned more thoroughly. Wash with
a mild detergent and water. Rinse with clean water and let it dry.

« Before barbecuing, oil the cooking grate with a little cooking oil to avoid food sticking to it.



CLEANING THE BARBECUE

Remove the cooking grate and barbecue grate.

Remove the ash.

Wash the barbecue with a mild detergent and water. Rinse with clean water and let it dry.
If there are any scratches/damage on the lacquer, it must be treated immediately to make
sure it does not start to rust. Treat any scratches/damage on the lacquer by first rub away
any rust and removing any paint flakes with a wire brush. Then paint with rust protection
paint for metal in the relevant colour. Always follow the instructions on the paint tin.

RIGHT OF COMPLAINT

By law the product must be returned to the place of purchase along with the original
receipt in the event of a complaint. The user is liable for any damage to the product that
is caused by not using the product for its intended purpose or by not following this user
manual correctly. The right of complaint will not apply in these instances.

INFORMATION ABOUT HAZARDOUS WASTE

Used products should be handled separately from
household waste. They should be taken for recycling

B i -ccordance with local rules for waste management.
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Tack for att du valt att Las igenom hela bruksanvisningen
kopa en produkt fran Rusta! innan montering och anvandning!

Kolgrill, Classic 46x46 cm

Las bruksanvisningen noggrant och se till att produkten installeras, anvands och
underhalls pa ratt satt enligt instruktionerna. Spara bruksanvisningen for senare bruk.

ANVANDNING

e Grillen ar en kol- och brikettgrill som ska anvandas utomhus.
« Endast grillkol och briketter far anvandas for uppvarmning.

e Grillen ar endast avsedd for privat bruk.

« OBS! Se forpackningens innehall pa sidan 22.

« O0BS! Se monteringsanvisningen pa sidan 24.

SAKERHETSFORESKRIFTER

A
X X X

s

Anvand inte grillen i stingda och/eller bebodda utrymmen, t.ex.

hus, talt, husvagnar, husbilar eller batar. Sadan anvandning kan
leda till dodlig koldioxidforgiftning.

VARNING!

' Om foreskriften inte efterfoljs kan en olycka leda till
allvarlig person- eller egendomsskada.

« Anvand inte grillen inomhus.

Grillen ska sta stabilt pa ett fast och plant underlag nar den anvands.

Placera grillen pa sakert avstand fran trad, buskar, vaggar och andra
brannbara foremal.

VARNING! Hall barn och husdjur pa avstand.



Anvand inte grillen i stark vind eller regn.

VARNING! Grillen blir valdigt het, flytta inte grillen nar den anvands
eller ar varm.

Anvand grillvantar och grillredskap for att undvika brannskador vid
grillning.

VARNING! Anvand inte alkohol eller bensin for tandning eller omtandning!
Anvand endast tandmedel som uppfyller EN 1860-3.

Lamna aldrig grillen utan uppsikt.

Innan du anvander grillen for forsta gangen rekommenderas det att du
forst varmer upp den och haller branslet glédhett under minst 30 minuter.

Anvand aldrig vatten for att kontrollera flammor eller for att slacka
grillkolen eftersom det kan skada den porslinsemaljerade/pulver-
lackerade ytan.

Stang aldrig locket vid uppflammande ldgor da det kan skada grillens
porslinsemaljerade/pulverlackerade ytan.

Slang aldrig briketterna/grillkolen innan du sakert vet att de har slocknat.
0BS! Kott med ett hogt fettinnehall kan orsaka uppflammande lagor.

Hall lattantandliga angor och vatskor, t ex bensin, alkohol och annat
brannbart material, pa sakert avstand fran grillen.

0BS! Max mangd grillkol/briketter att anvanda samtidigt ar 0,9 kg.
Annars riskerar grillen att ta skada.

0BS! Briketterna/grillkolen ska alltid placeras i kolfatet i grillens botten.
Annars riskerar grillen att ta skada.

TANDINSTRUKTIONER

Anvand aldrig bensin eller sprit som tandmedel eftersom det kan uppsta okontrollerbar
varmeutveckling pa grund av explosioner. Anvand istallet ndagon av nedan beskrivna
tandmetoder.

Briketterna/grillkolen ar klara for grillning nar de har jamn gléd och en gra hinna som
tacker dem. Anvand inte for mycket briketter/grillkol, ett lager racker. Annars kan grillen
ta skada.

0BS! Briketterna/grillkolen ska alltid placeras i kolfatet i grillens botten. Annars riskerar
grillen att ta skada.

TANDNING MED GRILLSTARTARE/SKORSTENSTANDARE

Lagg 2-3 st tandkuber pa kolgallret i grillens botten.
Fyll grillstartaren med 6nskat antal briketter/grillkol och stall den ovanpa tandkuberna.
Tand pa och vanta tills briketterna/grillkolen har fatt en jamn glod.
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Hall dver briketterna/grillkolen pa kolgallret.
Lat grillstartaren svalna pa ett icke bréannbart underlag.

TANDNING MED ELTANDARE

Lagg ut lite briketter/grillkol pa kolgallret i grillens botten.

Placera eltdndaren dverst pa briketterna/grillkolen.

Fyll p& med mer briketter/grillkol 6ver eltdndaren.

Anslut eltandaren till eluttaget och vanta tills briketterna/grillkolen ar klara.

Ta bort eltdndaren, dra ut stickproppen ur eluttaget och lat eltdndaren svalna pa ett icke
brannbart underlag.

TANDNING MED TANDVATSKA

Lagg ett lager briketter/grillkol pa kolgallret i grillens botten.
Hall pa tandvatska enligt instruktionerna pa flaskan.
Tand pa briketterna/grillkolen med locket avtaget.

Var aktsam for uppflammande lagor. Stang aldrig locket vid uppflammande lagor da
grillen kan ta skada.

Vénta tills briketterna/grillkolen har jamn gléd och en gra hinna innan du grillar.

RENGORING OCH UNDERHALL

Lat grillens alla delar kallna helt innan du rengor dem.

Grillen ska regelbundet rengoras grundligt.

Om grillen anvands i extra korrosiva miljoer, till exempel vid kusten, ar det extra viktigt
att grillen rengors ofta. Salt och fukt kommer annars bryta ner grillens skyddande
ytskikt, vilket kan leda till ytrost.

N&r grillen inte anvands ska den skyddas fran regn och fororeningar under ett grillover-
drag, detta forhindrar nedsmutsning och ytrost.

Vid langtidsforvaring, till exempel pa vintern, maste grillen forst rengoras noga, torkas
och darefter forvaras under ett grilloverdrag i en torr och dammfri miljo.

RENGORING AV GRILLGALLER

Anvand inte vassa foremal for rengoring av grillgaller, dess yta kan skadas.
Det ar inte nodvandigt att rengora grillgallret efter varje anvandning. Avlagsna bara
resterna med en borste och torka sedan av med pappershanddukar.

Emellanat bor dock grillgallret rengdras noggrannare. Anvand ett milt diskmedel och
vatten. Skdlj med rent vatten och at torka.

Innan grillning kan man olja in gallret med matolja for att undvika att grillrester fastnar.



RENGORING AV GRILL

e Ta bort grillgallret och brikettgallret.

» Tabort askan.

« Tvatta grillen med ett milt diskmedel och vatten. Skolj med rent vatten och Lat torka.

* Om det lackerade stalet far en repa/skada och har borjat rosta, borstas ytan med stal-

borste, skrapas och malas sedan med rostskyddsgrundfarg. Detta bor goras direkt nar
skadan upptéackts, da repor pa lackeringen gor grillen mer rostkanslig.

REKLAMATIONSRATT

Enligt gallande lag ska produkten vid reklamation ldmnas in pa inkdpsstallet och
originalkvitto bifogas. Anvandaren ar ansvarig for eventuella skador pa produkten
om produkten anvants till &ndamal den inte ar avsedd for eller om bruksanvisningen
inte foljts. Reklamationsratten galler i sddant fall inte.

INFORMATION OM MILJOFARLIGT AVFALL
Uttjant produkt ska hanteras separat fran
hushallsavfall och ldmnas in for atervinning

[ ] enligt lokala regler for avfallshantering.
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Takk for at du valgte a kjope Les gjennom hele bruksanvisningen
et produkt fra Rusta! fgr installasjon og bruk!

Kullgrill, Classic 46x46 cm

Les bruksanvisningen ngye og sgrg for at produkten monteres, brukes og vedlikeholdes riktig
i henhold til instruksjonene. Ta vare pa bruksanvisningen for fremtidig bruk.

BRUK

e Grillen er en kull- og brikettgrill som skal brukes utendgrs.
e Bruk bare grillkull og briketter til oppvarming.

e Grillen er kun beregnet til privat bruk.

» OBS! Se pakkens innhold pa side 22.

« OBS! Se monteringsanvisningen pa side 24.

SIKKERHETSFORSKRIFTER

VAN
X[ X[ xX®

Ikke bruk grillen i innestengte omrader og/eller boomrader, f.eks.

hus, telt, campingvogner, bobiler eller bater. Fare for dedelig
kullosforgiftning.

ADVARSEL!
] Dersom instruksjonene ikke falges kan det fgre alvorlig
skade pa person eller eiendom.

Ikke bruk grillen innendgrs.
 Grillen ma sta stabilt pa et fast og plant underlag nar den brukes.

e Plasser grillen pa trygg avstand fra tre, busker, vegger og andre brenn-
bare materialer.

ADVARSEL! Hold barn og kjzeledyr borte.



Ikke bruk grillen i sterk vind eller regn.

ADVARSEL! Grillen blir veldig varm og ma ikke flyttes pa mens deneri
bruk eller mens den er varm.

Bruk grillvotter og grillredskaper for 3 unnga brannskader under grilling.

ADVARSEL! Ikke bruk alkohol eller bensin til opptenning eller for a fa nytt
livi flammene! Bruk bare tennmidler som samsvarer med EN 1860-3.

Ikke la grillen sta uten tilsyn.

Du bgr varme opp grillen og la brenselet vaere redglegdende i minst 30
minutter fgr du lager mat pa grillen for forste gang.

Bruk aldri vann til & kontrollere flammer eller for a slukke grillkullet,
ettersom det kan skade den emaljerte/pulverlakkerte overflaten.

Lukk aldri lokket ved oppflamming, fordi flammene kan skade den
emaljerte/pulverlakkerte overflaten pa grillen.

Kast aldri brikettene/grillkullet for du er sikker pa at de har sluknet.
0BS! Kjgtt med hgyt fettinnhold kan fare til oppflamming.

Hold lettantennelige gasser og vasker, f.eks. bensin, alkohol og annet
brennbart materiale, pa sikker avstand fra grillen.

0BS! Maksimal mengde av kull og briketter som skal brukes samtidig
er 0,9 kg. Ellers grillen kan bli skadet.

OBS! Brikettene/grillkullet skal alltid legges pa kullfatet i bunn av grillen.
Eller risikerer du at grillen tar skade.

TENNINGSINSTRUKSJONER

Bruk aldri bensin eller sprit som tennvaske ettersom det kan oppsta ukontrollerbar
varmeutvikling pa grunn av eksplosjoner. Bruk heller noen av tenningsmetodene som er
beskrevet under.

Brikettene/grillkullet er klare for grilling nar de har en jevn gled og en gra hinne som
dekker dem. Bruk ikke for mye briketter/grillkull, ett lag holder. For mye kan skade grillen.
OBS! Brikettene/grillkullet skal alltid legges pa kull- fatet i bunn av grillen. Eller risikerer
du at grillen tar skade.

TENNING MED GRILLSTARTER/PEISTENNER

Legg 2-3 tennkubber pa kullristen nederst i grillen.

Fyll grillstarteren med ensket mengde grillbriketter/grillkull, og sett den oppa tennbrikettene.
Tenn pa og vent til brikettene/grillkullet har fatt en jevn gled.

Hell brikettene/grillkullet over pa kullristen.

La grillstarteren avkjeles pa et ikke-brennbart underlag.
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TENNING MED ELEKTRISK TENNER

Legg litt briketter/grillkull pa kullristen nederst i grillen.

Legg den elektriske tenneren oppa brikettene/grillkullet.

Fyll p& med mer briketter/grillkull over den elektriske tenneren.

Koble den elektriske tenneren til stikkontakten og vent til brikettene/grillkullet er klart.

Fjern den elektriske tenneren, dra ut stgpselet fra stikkontakten og la den elektriske
tenneren avkjgles pa et ikke-brennbart underlag.

TENNING MED TENNVASKE

Legg et lag med briketter/grillkull pa kullristen nederst i grillen.
Hell pa tennvaeske i henhold til instruksjonene pa flasken.
Tenn pa brikettene/grillkullet med lokket av.

Veer oppmerksom pa oppflamming. Lukk aldri lokket ved oppflamming, fordi flammene
kan skade grillen.

Vent til brikettene/grillkullet har jevn gled og en gra hinne fer du griller.

RENGJOGRING OG VEDLIKEHOLD

La alle delene av grillen avkjgles for du rengjgr dem.

Grillen ma rengjgres grundig med jevne mellomrom.

Hvis grillen brukes i ekstra korrosive miljger, for eksempel ved kysten, er det ekstra
viktig at grillen rengjgres ofte. Hvis ikke vil salt og fuktighet bryte ned den beskyttende
overflaten pa grillen, noe som kan fgre til overflaterust.

Nar grillen ikke brukes, ma den beskyttes mot regn og forurensning under et grilltrekk.
Dette forhindrer nedstgving og overflaterust.

Hvis grillen skal settes bort over en lang periode, for eksempel om vinteren, ma den
forst rengjeres noye, terkes og deretter oppbevares under et grilltrekk i et tert og
stagvfritt milje.

RENGJ@RING AV GRILLRISTER

Ikke bruk skarpe gjenstander til rengjgring av grillrister, ettersom overflaten kan skades.
Det er ikke ngdvendig a rengjgre grillristen etter hver bruk. Bare fjern restene med en
berste og tork deretter av med papir.

Innimellom bgr imidlertid grillristen rengjgres ngyere. Bruk et mildt oppvaskmiddel
og vann.

Skyll med rent vann og la det tarke.
For grilling kan du olje inn grillristen med matolje for 4 unnga at grillrester henger fast.



RENGJ@RING AV GRILL

e Fjern grillristen og kullristen.

* Fjern asken.

* Rengjor grillen med et mildt oppvaskmiddel og vann. Skyll med rent vann og la det terke.
lkke bruk rengjeringsmiddel med slipeeffekt.

» Dersom det lakkerte stalet for en ripe/skade og har begynt a ruste, bgrstes overflaten
med stalbgrste, skrapes og males deretter med rustbeskyttende maling. Dette bgr gjgres
direkte, nar skaden oppdages, da riper pa lakkeringen gjgr grillen mere fglsom for rust.

REKLAMASJONSRETT

I henhold til gjeldende lov skal produktet ved reklamasjon leveres inn pa kjgpsstedet
med maskinstemplet kvittering vedlagt. Brukeren er ansvarlig for eventuelle skader pa
produktet dersom produktet brukes til noe annet enn det som er tiltenkt, eller dersom
bruksanvisningen ikke falges. | slike tilfeller bortfaller reklamasjonsretten.

INFORMASJON OM FARLIG AVFALL

Utslitt produkt skal ikke kastes i husholdningsavfall,
men leveres til gjenvinning i henhold til lokale regler

N o avfallshandtering.
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Danke, dass du dich fiir den Vor der Montage und Benutzung
Kauf eines Produktes von die gesamte Gebrauchsanleitung
Rusta entschieden hast! durchlesen!

Kohlegrill, Classic 46x46 cm

Lies die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch. Achte darauf, dass das Produkt gemaf der
Gebrauchsanleitung installiert, verwendet und gewartet wird. Bewahre die Gebrauchs-
anweisung fur eine evtl. spatere Verwendung auf.

GEBRAUCH

Der Grill ist ein Kohle- und Brikettgrill, der im Freien verwendet wird.

Nur Grillkohle und Briketts diirfen fiir das Beheizen des Grills verwendet werden.
Nur fir Privatgebrauch.

HINWEIS! Siehe verpackungsinhalt auf Seite 22.

HINWEIS! Siehe Installationsanweisungen auf Seite 24.

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

AN

X X[ xX®

&

Den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Raumen, z. B.
in Gebauden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten, betreiben.

Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-Vergiftung.

WARNHINWEIS!
] Wenn die Vorschriften nicht befolgt werden, kann ein Unfall
zu gravierenden Verletzungen oder Sachschaden fiihren.

Nicht zur Verwendung im Innenbereich.

Der Grill muss wahrend des Gebrauchs stabil auf einem festen und
ebenen Untergrund stehen.

Der Grill muss in sicherem Abstand zu Baumen, Bischen, Wanden und
anderen brennbaren Objekten stehen.



WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

Den Grill nicht bei starkem Wind oder Regen verwenden.
WARNHINWEIS! Der Grill wird sehr heifl! Bewege den Grill nicht, wenn
er verwendet wird oder heif} ist.

Beim Grillen stets Grillhandschuhe und Grillgeratschaften verwenden,
um Verbrennungen zu vermeiden.

WARNHINWEIS! Keinen Alkohol oder Benzin verwenden, um die Kohle
anzuziinden oder erneut zu entfachen! Nur geeignete, der Norm EN 1860-3
entsprechende Anziinder verwenden.

Den Grill niemals unbewacht lassen.

Es wird empfohlen, den Grill vor der ersten Anwendung anzuheizen und
fir mindestens 30 Minuten heif3 und bei roter Glut stehen zu lassen.
Niemals Wasser auf den Grill gieen, um die Flammen zu kontrollieren
oder die Grillkohle zu loschen; dies kann zu einer Beschadigung der
porzellanemaillierten/pulverbeschichteten Oberflache fihren.

Bei offenen Flammen keinesfalls den Deckel schlie3en; dies kann zur
Beschadigung der porzellanemaillierten/pulverbeschichteten Oberflache
des Grills flhren.

Briketts/Grillkohlen immer erst dann entsorgen, wenn diese mit Sicherheit
erloschen sind.

HINWEIS! Fleisch mit hohem Fettgehalt kann zur Flammenbildung fiihren.
Leicht entflammbare Dampfe und Flissigkeiten, z. B. Benzin, Alkohol
oder anderes brennbares Material, stets vom Grill fernhalten.
ACHTUNG! Nicht mehr als max. 0,9 kg Holzkohle/Briketts verwenden.
Andernfalls kann der Grill Schaden nehmen.

ACHTUNG! Briketts/Grillkohle stets auf den Kohlerost im Unterteil des
Grills geben. Andernfalls kann der Grill Schaden nehmen.

ANLEITUNGEN ZUM ANZUNDEN
» Niemals Benzin oder Spiritus als Grillanziinder verwenden, da es durch Explosionen zu

einer unkontrollierbaren Warmeentwicklung kommen kann. Verwende stattdessen eine
der unten beschriebenen Anziindmethoden.

» Das Brennmaterial ist zum Grillen bereit, wenn es gleichmaBig gliiht und mit einer grauen

Ascheschicht liberzogen ist. Verwende nicht zu viel Grillkohle/Briketts, eine Lage gentigt.
Der Grill kann sonst Schaden nehmen.

» ACHTUNG! Briketts/Grillkohle stets auf den Kohlerost im Unterteil des Grills geben.

Andernfalls kann der Grill Schaden nehmen.
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ANZUNDEN MIT EINEM GRILLSTARTER/ANZUNDKAMIN
e 2-3 Ziindwiirfel auf den Kohlerost im Unterteil des Grills legen.

e Den CGrillstarter mit der gewlinschten Anzahl Briketts/Grillkohle befiillen und auf
den Grillanziinder stellen.

e Ziindwiirfel anziinden und warten, bis das Brennmaterial gleichmaBig gliiht.
» Briketts/Kohle auf den Kohlerost schiitten.
¢ Den Grillstarter auf einem nicht brennbaren Untergrund abkihlen lassen.

ANZUNDEN MIT ELEKTRISCHEM GRILLANZUNDER

e Briketts/Grillkohle auf den Kohlerost im Unterteil des Grills geben.

¢ Den elektrischen Grillanziinder auf Brennmaterial legen.

¢ Mit weiteren Briketts/Grillkohle auffillen.

¢ Den elektrischen Grillanziinder an eine Steckdose anschlieen und warten, bis das
Brennmaterial gleichmaBig gliiht.

¢ Den elektrischen Grillanziinder herausnehmen, den Stecker aus der Steckdose ziehen

und den Grillanziinder auf einem nicht brennbaren Untergrund abkiihlen lassen.

ANZUNDEN MIT FLUSSIGEM GRILLANZUNDER

e Briketts/Grillkohle auf den Kohlerost im Unterteil des Grills geben.

¢ Den flissigen Grillanziinder gem. den Anweisungen auf der Flasche auf das Brenn-
material geben.

» Briketts/Grillkohle anziinden. Der Grilldeckel ist dabei abgenommen.

e Vorsicht, es kann zur Flammenbildung kommen. Bei offenen Flammen keinesfalls den
Deckel schlieBen; dies kann zur Beschadigung des Grills fiihren.

» Sobald das Brennmaterial gleichmaBig gliiht und mit einer grauen Ascheschicht iberzogen

ist, kann mit dem Grillen begonnen werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

» Vor der Reinigung stets alle Teile des Grills abkihlen lassen.

« Der Grill muss regelmaBig griindlich gereinigt werden.

e Wird der Grill in besonders korrosiven Umgebungen verwendet, z. B. am Meer, ist es
besonders wichtig, dass er oft gereinigt wird. Salz und Feuchtigkeit konnen sonst die
schiitzende Oberflachenbeschichtung des Grills abbauen, was zu Oberflachenrost
fuihren kann.

¢ Wenn der Grill nicht benutzt wird, sollte er mit einer Grillabdeckung vor Regen und
Verschmutzung geschiitzt werden. So lassen sich unndtige Verunreinigungen und
Oberflachenrost verhindern.

« Beilangerem Nichtgebrauch, z. B. Giber den Winter, sollte der Grill zuerst griindlich

gereinigt und getrocknet und anschlieBend unter einer Grillabdeckung in einer trockenen

und staubfreien Umgebung aufbewahrt werden.



REINIGUNG DES GRILLROSTES

Keine spitzen Gegenstdande zur Reinigung des Grillrostes verwenden. Diese kdnnen

die Oberflache beschadigen.

Der Grillrost muss nicht nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Eventuelle
Reste einfach mit einer Biirste entfernen und den Rost anschlieBend mit einem Papier-
tuch abwischen.

Hin und wieder empfiehlt sich allerdings eine griindlichere Reinigung mit Spilmittel
und Wasser. Anschlieend den Grillrost mit sauberem Wasser sorgfaltig abspilen und
trocknen lassen.

Vor dem Grillen kann der Grillrost mit Speisedl bestrichen werden, um zu vermeiden,
dass Grillreste haften bleiben.

REINIGUNG DES GRILLS

Grill- und Kohlerost entfernen.

Eventuelle Aschereste entsorgen.

Den Grill mit Spiilmittel und Wasser reinigen. AnschlieBend mit sauberem Wasser
sorgfaltig abspiilen und trocknen lassen.

Eventuelle Kratzer/Schaden in der Beschichtung sollten umgehend behandelt werden,
da der Stahl sonst zu rosten droht. Dazu die Oberflache mit einer Stahlburste abbursten,
eventuellen Rost und lose Lackreste entfernen und anschlieBend mit einer Rostschutz-
grundierung ausbessern.

REKLAMATIONSRECHT

Nach geltendem Recht wird das Gerat bei Reklamation in die Verkaufsstelle zurtick-
gebracht. Der Originalbeleg muss beigefiigt werden. Fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungs- und unsachgemafBen Gebrauch entstanden sind, ist der Kaufer
verantwortlich. In diesen Fallen verliert das Reklamationsrecht seine Giiltigkeit.

INFORMATIONEN UBER UMWELTGEFAHRLICHEN ABFALL

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Giber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss je nach den kommunalen
Bestimmungen fiir Abfallbeseitigung einem Sammelpunkt fiir das Recycling

B /on clekirischen und elektronischen Gerdten ibergeben werden.



Kiitos Rusta-tuotteen Lue koko kayttoohje ennen
ostamisesta! kokoamista ja kayttamista!

Hiiligrilli, Classic 46 x 46 cm

Lue kayttoohje huolellisesti. Varmista, etta tuote asennetaan oikein ja etta sita pidetaan
kunnossa ohjeissa edellytettavalla tavalla. Sailyta kayttoohje tulevaa kayttoa varten.

KAYTTO

» Tama grilli on ulkokayttoon tarkoitettu hiili- ja brikettigrilli.
* Lammitykseen saa kayttaa vain grillihiilta ja briketteja.

« Tama grilli on tarkoitettu vain yksityiskayttoon.

« HUOMIO! Katso pakkauksen sisalto sivulta 22.

« HUOMIO! Katso kokoamisohjeet sivulta 24.

A

X & xX8,

Al3 kayta grillid ahtaassa tilassa ja/tai asuintilassa, kuten
taloissa, teltoissa, asuntovaunuissa, asuntoautoissa tai veneissa.
Hakamyrkytyksen aiheuttaman kuolemantapauksen vaara.

VAROITUS!
Jos ohjeita ei noudateta, voi tapahtua onnettomuus, josta
voi aiheutua vakava henkilo- tai omaisuusvahinko.

TURVALLISUUSOHJEET
e Grillia ei saa kayttaa sisalla.
e Grillin on oltava vakaasti lujalla ja tasaisella alustalla kayton aikana.

» Sijoita grilli turvallisen etdisyyden paahan puista, pensaista, seinista ja
muista tulenaroista kohteista.



* VAROITUS! Pida lapset ja kotielaimet etaalla.
o Al& kayta grillia kovalla tuulella tai sateella.

« VAROITUS! Grilli kuumenee huomattavasti. Ala siirra grillid, kun se on
kaytossa tai kuuma.

¢ Kayta grillauksen aikana grillauskasineita ja -valineita palovammojen
estamiseksi.

« VAROITUS! Al3 kayta sytytykseen tai uudelleensytytykseen alkoholia
tai bensiinia! Kayta ainoastaan standardin EN 1860-3 vaatimukset
tayttavaa sytytysainetta.

o Ali koskaan jata grillia valvomatta.

¢ Ennen kuin kaytat grillia ensimmaisen kerran, suosittelemme, etta lammitat
sen ensin ja pidat polttoaineen tulikuumana vahintaan 30 minuutin ajan.

« Al3 koskaan kayta vetta liekkien hallintaan tai grillihiilten sammuttami-
seen, ettei posliiniemaloitu/jauhemaalattu pinta vaurioidu.

« Al koskaan sulje kantta liekkien syttyess3, silld se voi vaurioittaa grillin
posliiniemaloitua/jauhemaalattua pintaa.

« Al3 koskaan heit3 briketteja/grillihiilia pois, ennen kuin olet varmistanut,
etta ne ovat sammuneet.

« HUOMIO! Erittain rasvainen liha voi aiheuttaa liekkeja.

* Pida bensiini, alkoholi ja muut helposti syttyvat hoyryt ja nesteet seka
muut palavat aineet turvallisen etaisyyden paassa grillista.

« HUOMIO! Suurin samanaikaisesti kaytettava grillhiilten/brikettien maara
on 0,9 kg. Muuten grilli voi vaurioitua.

« HUOMIO! Briketit/grillihiilet on aina asetettava grillin alaosassa olevaan
hiiliastiaan. Muuten grilli voi vaurioitua.

SYTYTYSOHJEET

« Ala koskaan kayta bensiinia tai spriitd sytytysaineena, silla seurauksena voi olla
hallitsematonta lammonmuodostumista rajahdysten takia. Kayta sen sijaan jotain
alla kuvatuista sytytysmenetelmista.

» Briketit/grillihiilet ovat valmiita grillausta varten, kun ne hehkuvat tasaisesti ja ovat
harmaan kalvon peitossa. Ald kayta liian suurta maaraa briketteja/grillihiilia. Yksi kerros
riittad. Muuten grilli voi vaurioitua.

« HUOMIO! Briketit/grillihiilet on aina asetettava grillin alaosassa olevaan hiiliastiaan.
Muuten grilli voi vaurioitua.
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SYTYTTAMINEN GRILLISYTYTTIMEN/PIIPPUSYTYTTIMEN AVULLA

Aseta 2-3 sytytyskuutiota grillin alaosassa olevalle hiiliritilalle.

Tayta grillisytytin halutulla maaralla briketteja/grillihiilia ja aseta se sytytyskuutioiden paalle.
Sytyta ja odota, etta briketit/grillihiilet hehkuvat tasaisesti.

Kaada briketit/grillihiilet hiiliritilan paalle.

Anna grillisytyttimen jaahtya ei-syttyvalla alustalla.

SYTYTTAMINEN SAHKOSYTYTTIMEN AVULLA

Aseta jonkin verran briketteja/grillihiilia grillin alaosassa olevalle hiiliritilalle.
Aseta sahkosytytin ylimmaksi brikettien/grillihiilten paalle.

Lisaa briketteja/grillihiilia sahkosytyttimen paalle.

Liita sahkosytytin pistorasiaan ja odota, etta briketit/grillihiilet ovat valmiit.
Ota sahkosytytin pois, irrota pistoke pistorasiasta ja anna sytyttimen jaahtya
ei-syttyvalla alustalla.

SYTYTTAMINEN SYTYTYSNESTETTA KAYTTAMALLA

Aseta yksi kerros briketteja/grillihiilia grillin alaosassa olevalle hiiliritilalle.

Kaada paalle sytytysnestetta pullossa olevien ohjeiden mukaisesti.

Sytyta briketit/grillihiilet kansi poistettuna.

Varo liekkeja. Al koskaan sulje kantta liekkien syttyessa, silla se voi vaurioittaa grillia.

Odota, etta briketit/grillihiilet hehkuvat tasaisesti ja etta niissa on harmaa kalvo, ennen
kuin aloitat grillauksen.

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Anna grillin kaikkien osien jaahtya taysin ennen niiden puhdistamista.

Grillille on tehtava saannollisesti perusteellinen puhdistus.

Jos grillia kaytetaan erityisen syovyttavissa ymparistoissa, esimerkiksi rannikolla, on
erityisen tarkeaa puhdistaa grilli usein. Muuten suola ja kosteus vahingoittavat grillin
suojakerrosta, mika voi aiheuttaa pinnan ruostumista.

Kun grillia ei kayteta, suojaa se sateelta seka ilmansaasteilta grillinsuojuksella likaantu-
misen ja pinnan ruostumisen estamiseksi.

Pitkdaikaista varastointia varten, esimerkiksi talvella, grilli on ensin puhdistettava
perusteellisesti, kuivattava ja varastoitava sitten grillisuojuksen alla kuivassa ja
polyttomassa paikassa.

GRILLAUSRITILAN PUHDISTAMINEN

Ala koskaan kayta terdvia esineita grillausritilan puhdistamiseen, silla sen pinta voi
vaurioitua.

Grillausritilaa ei tarvitse puhdistaa jokaisen kayttokerran jalkeen. Poista vain jaannokset
harjalla ja pyyhi ritila sitten paperipyyhkeilla.

Silloin talloin grillausritila on kuitenkin puhdistettava tarkemmin. Kayta mietoa astian-
pesuainetta ja vetta. Huuhtele puhtaalla vedella. Anna kuivua.

Ennen grillausta ritilan voi oljyta ruokaoljylla, jotta grillattava ruoka ei tartu kiinni.



GRILLIN PUHDISTAMINEN

» Poista grillausritila ja brikettiritila.

» Poista tuhkat.

» Pese grilli miedolla astianpesuaineella ja vedella. Huuhtele puhtaalla vedella. Anna kuivua.

» Jos teraksen maalipinta on naarmuuntunut tai vaurioitunut ja alkanut ruostua, harjaa
pinta terasharjalla, hio se ja maalaa se ruostumista estavalla maalilla. Tama on tehtava
heti vaurion havaitsemisen jalkeen, koska maalipinnan naarmuuntuminen altistaa grillin
ruostumiselle.

REKLAMAATIO-OIKEUS

Voimassaolevan lainsdaadannon mukaan reklamaatio on tehtava toimittamalla tuote
ostopaikkaan. Alkuperdinen kuitti on esitettava. Jos tuotetta on kaytetty muuhun kuin
sen kayttotarkoitukseen tai kayttoohjetta ei ole noudatettu, kayttdja on vastuussa
mahdollisista vahingoista. Talloin reklamaatio-oikeus ei ole voimassa.

TIETOJA ONGELMAJATTEISTA

Kun tuote on tullut elinkaarensa paahan, se on

toimitettava kierratykseen paikallisten maaraysten
B - ukaisesti. Sité ei saa havittas talousjatteena.
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PACKAGE CONTENTS / FORPACKNINGENS INNEHALL / PAKKENS INNHOLD /
VERPACKUNGSINHALT / PAKKAUKSEN SISALTO

10

1

12

13

14

15

Pipe-shaped support for bottom shelf / Rorformat stdd till nedre hylla /

Rerformet stotte til nedre hylle / Rohrenformiger Trager fur die untere Ablage /

Alahyllyn putkimainen tuki

Wooden slat 1/ Trasla 1/ Tverrstokk 1/ Holzleiste 1 / Poikkilauta 1

Wooden slat 2 / Trasla 2 / Tverrstokk 2 / Holzleiste 2 / Poikkilauta 2

Long leg / Langt ben / Langt bein / Langes Bein / Pitka jalka

Short leg / Kort ben / Kort bein / Kurzes Bein / Lyhyt jalka

Axle / Axel / Aksling / Welle / Akseli

Wheel / Hjul / Rader / Pyora

Support for barbecue base / Stod for grillunderrede / Statte til grillskal /
Trager fur Grillgestell / Grillin alustan tuki

Pipe-shaped support for side shelf / Rorformat stdd till sidohylla /
Rerformet stotte til sidehylle / Rohrenformiger Trager der Seitenablage /
Sivuhyllyn putkimainen tuki

Handle / Handtag / Handtak / Handgriff / Kahva

Steel hinge, long / Gangjarn i stal langre / Gjengejern i stal, langt /
Scharnier aus Stahl, langeres / Terdssarana, pitka

Steel hinge, short / Gangjarn i stal kortare / Gjengejern i stal, kort /
Scharnier aus Stahl, kiirzeres / Terdssarana, lyhyt

Barbecue base / Grillunderrede / Grillskal / Grillgestell / Grillin alusta

Lid / Lock / Lokk / Deckel / Kansi

Ventilation for the barbecue base / Ventilation till grillunderredet /
Ventilasjon til grillskalen / Belliftung des Grillgestells / Grillin alustan
ilmanvaihto
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17

18

Tools needed
(not included) /

Verktyg som behdvs
(ingar ej) /
Ngdvendig verktoy
(folger ikke med) /

Bendgtiges Werkzeug
(nicht enthalten) /

Tarvittavat tyokalut
(ei sisally toimi-
tukseen)

Vent for lid / Ventilation till lock / Ventilasjon til lokk /
Beliftung fiir Deckel / Kannen ilmanvaihto

Cooking grate / Grillgaller / Grillrist / Grillrost / Grillausritila

Charcoal dish / Kolfat / Kullfat / Kohlebehalter / Hiiliastia

M5x35
Bolt, nut / Bult, mutter / Bolt, skive / Bolzen, Mutter / Pultti, mutteri

M5x30,
Bolt, flat washer, nut / Bult, slat bricka, mutter / Bolt, skive, mutter /
Bolzen, flache Unterlegscheibe, Mutter / Pultti, siled aluslevy, mutteri

Mb5x12,
Bolt, flat washer, nut / Bult, slat bricka, mutter / Bolt, skive, mutter /
Bolzen, flache Unterlegscheibe, Mutter / Pultti, siled aluslevy, mutteri

Méx15
Bolt, flat washer / Bult, slat bricka / Bolt, skive /
Bolzen, flache Unterlegscheiben / Pultti, siled aluslevy

M8
Lock nut / Lasmutter / Lasemutter / Verschlussmutter / Lukkomutteri

QC

x1

x1

x1

x 22
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ASSEMBLY INSTRUCTION / MONTERINGSANVISNING /
INSTALLATIONSANWEISUNGEN / KOKOAMISOHJEET

TIPS FOR SUCCESSFUL MOUNTING
¢ Read through all the assembly instructions before starting assembly.
¢ Assembly the barbecue on a clean, flat surface where there is no risk of losing parts.

¢ Do not tighten all the screws until all the parts are fully assembled. This makes assembly
easier and increases the stability of the barbecue.



Remove all parts from the packaging and sort them using the assembly instructions
before starting assembly.

If the barbecue is not complete after careful checking, please contact Rusta's Customer
Service.

TIPS FOR EN LYCKAD MONTERING

Las igenom hela monteringsanvisningen innan monteringer paborjas.

Montera grillen pa ett rent, jamnt underlag dar det inte finns risk att delar kommer bort.
Dra at alla skruvar forst nar alla delar ar komplett monterade. Detta underlattar vid
montering och hojer grillens stabilitet.

Ta ut alla delar ur forpackningen och sortera dem med hjalp av monteringsanvisningen
innan monteringen pabdrjas.

Skulle grillen trots noggrann kontroll inte vara komplett, var vanlig och kontakta Rustas
kundtjanst.

TIPS FOR VELLYKKET MONTERING

Les gjennom hele monteringsanvisningen fgr du starter.

Monter grillen pa et rent og plant underlag der det ikke er risiko for at deler forsvinner.
Dra til alle skruer fgrst nar alle deler er montert. Dette gjer monteringen enklere og gker
grillens stabilitet.

Ta ut alle delene fra emballasjen og sorter dem ved hjelp av monteringsanvisningen for
monteringen.

Hvis grillen, til tross for ngye kontroll, ikke er komplett, ber vi deg kontakte Rustas
kunde-tjeneste.

TIPPS FUR EINEN ERFOLGREICHEN AUFBAU

Vor der Montage die gesamte Gebrauchsanleitung lesen!

Den Grill auf einer sauberen und ebenen Unterlage montieren, um zu vermeiden, dass
Teile verloren gehen.

Samtliche Schrauben erst festziehen, wenn alle Teile vollstandig zusammengebaut sind.
Dies erleichtert die Montage und erhoht die Stabilitat des Grills.

Vor der Montage alle Teile aus der Verpackung entnehmen und mithilfe der Montage-
anleitung sortieren.

Sollte der Grill trotz sorgfaltiger Kontrolle nicht komplett sein, wende dich bitte an den
Kundendienst von Rusta.

VINKKEJA ONNISTUNEESEEN KOKOAMISEEN

Lue koko kokoamisohje ennen kokoamisen aloittamista.

Kokoa grilli puhtaalla ja tasaisella alustalla, jotta osia ei katoa.

Kirista kaikki ruuvit vasta sitten, kun kaikki osat on koottu kokonaan paikoilleen. Tama
helpottaa kokoamista ja auttaa varmistamaan grillin vakauden.

Poista kaikki osat pakkauksesta. Lajittele ne kokoamisohjeen avulla ennen kokoamisen
aloittamista.

Jos grillin osia huolellisesta tarkastamisesta huolimatta puuttuu, ota yhteys Rustan

asiakaspalveluun.
25
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Customer Service Rusta

Consumer contact:
Website:
E-mail:

Rustas kundtjanst
Konsumentkontakt:
Hemsida:

E-post:

Rustas kundetjeneste
Forbrukerkontakt:
Hjemmesida:

E-post:

Kundenservice Rusta
Kundenkontakt:
Website:

E-mail:

Rustan asiakaspalvelu
Kuluttajapalvelu:
Sivusto:

Sahkoposti:

Rusta Customer Service, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SWEDEN
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Rusta Kundtjanst, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SVERIGE
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Rusta Kundetjeneste, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SVERIGE
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Kundenservice Rusta, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SCHWEDEN
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Kuluttajapalvelu Rusta, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, RUOTSI
www.rusta.com
customerservice@rusta.com
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