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«== Thank you for choosing to Read through the entire manual

purchase a product from Rusta! before installation and use!

Tack for att du valt att Las igenom hela bruksanvisningen

kdopa en produkt fran Rusta! innan montering och anvandning!

Takk for at du valgte a kjepe et Les gjennom hele bruksanvisningen

produkt fra Rusta! for installasjon og bruk!

Danke, dass du dich fiir den Vor der Montage und Benutzung

Kauf eines Produktes von die gesamte Gebrauchsanleitung

Rusta entschieden hast! durchlesen!

Kiitos Rusta-tuotteen Lue koko kayttdohje ennen

ostamisesta! kokoamista ja kayttamista!
PRODUCT OVERVIEW

PRODUKTOVERSIKT / PRODUKTOVERSIKT /
PRODUKTUBERSICHT / TUOTTEEN ESITTELY




Basket handle / Korghandtag / Kurvhandtak / Korbgriff / Friteerauskorin kahva

B  Frying basket drawer / Trag for friteringskorg / Skuff for frityrkurv / Frittierkorbschublade
/ Friteerauskorin laatikko

Clear basket lock & basket release button / Genomskinligt korglas & knapp for frigéring av korg
C /Klar kurvlas og kurvutlgserknapp / Transparente Korbverriegelung & Korbentriegelungstaste /
Lapinakyva korin lukitusosa ja korin vapautuspainike

D Control panel / Kontrollpanel / Kontrollpanel / Bedienfeld / Ohjauspaneeli

SPECIFICATIONS

SPECIFIKATIONER / SPESIFIKASJONER /
PRODUKTBESCHREIBUNG / TEKNISET TIEDOT

Voltage / Spanning / Spenning / Spannung / Jannite 220-240V,50-60Hz
Power / Effekt / Effekt / Leistung / Teho 1600-1800W

310x370x 320 mm, with handle
310x320x 320 mm, without handle

Weight / Vikt / Vekt / Gewicht / Paino 6.2kg

Cord length / Sladdlingd / Ledningslengde /
Kabelldnge / Johdon pituus

Ce

Dimensions / Matt / Mal / MaBe / Mitat

Tm



GET STARTED!

1.

Remove all packing material and labels from the inside and outside of the Air fryer.
Check that there is no packaging underneath and around the frying basket and drawer.

. Your Air fryer is shipped with the frying basket locked into the drawer, inside the

Air fryer body. Firmly grasp the frying basket handle to open frying basket drawer;
then remove the drawer from the machine and place on a flat, clean work area.

. To unlock and remove the frying basket from the drawer: Slide the clear basket lock

forward to expose the basket release button. Press the basket release button with
your thumb while pulling the frying basket straight up and out of the drawer. (Fig. 1)

. Wash frying basket and drawer in hot, soapy water.

5. DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER. Wipe Air fryer body with a

damp cloth. Dry all parts thoroughly.

. Lock the clean frying basket into the drawer. There are 2 tabs on each side of the

handle. Slide the 2 handle tabs into the notches on the top of the basket drawer.
An audible click can be heard as the frying basket handle locks securely into place.
(Fig.2)

IMPORTANT: Slide the clear basket lock back over the basket release button
to prevent accidental frying basket release.

;
.I

Basket release button  Clear basket lock
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Fig. 1 Fig.2

Removable frying basket
with cool touch handle

Frying basket
drawer




USE
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DESCRIPTION

Heating indicator - will illuminate
when element is on.

Fan indicator - will illuminate when
the fanis on.

Temperature | Timer display - will
alternate between the temperature
and timer functions when ON.

Temperature increase button.
Temperature decrease button.
Preset mode button.

Power ON/OFF button.

Timer decrease button.

Timer increase button.

Symbols (top perimeter) illuminate
to indicate auto preset default cooking
programs for specific food types.

PRESET MODE
Preset Temperature settings (°C) Timer settings (min)
- 200 18
€ 175 25
47 165 8
—) 155 30
2 180 20
@ 200 12
= 175 10

A WARNING! This unit should not be used to boil water.

NOTE: During first use, the Air fryer may emit a slight odor. This is normal.




HOW TO USE

1. Place the Air fryer on a flat, heat-resistant work area, close to an electrical outlet.

2. Firmly grasp the frying basket handle to open frying basket drawer; then remove
the drawer from the machine and place on a flat, clean surface.

3. Place food into the frying basket. Do not overfill frying basket with food. To ensure
proper cooking and air circulation, NEVER fill any frying basket more than 2/3 full.
When air frying fresh vegetables, we do not recommend adding more than 1/2 full
of food to the frying basket.

4. Insert the assembled frying basket drawer into the front of the Air fryer.
Always make sure frying basket drawer is fully closed.

5. Plug cord in the wall outlet.

2 WAYS TO COOK
6. Manual mode:
— Select air frying temperature from 80 to 200°C by pressing the temperature
increase or temperature decrease button.

— Set timer to the desired air frying time plus 3 minutes for preheat by pressing
the timer increase or timer decrease button.

— Press ON/OFF button to start the Air fryer.
7. Preset mode:

— Select a preset cooking mode, press button@and press it repeating time
until desired preset mode. After a couple of seconds the preset mode will start
automatically. Please refer to "Preset mode table" for the different preset modes.
(See page 5)

IMPORTANT: The Air fryer will not heat if the timer has not been set.
(Up to 60 minutes).

8. To ensure even cooking/browning, open the basket drawer halfway through the
cooking time and check. Lift frying basket from frying basket drawer in order to
turn or shake foods in the frying basket. Once complete, return the frying basket
into frying basket drawer. Adjust temperature if needed. The timer will continue
to count down when the drawer is opened, but the Air Fryer will stop heating until
the drawer is re-placed.

WARNING! Extreme caution must be used when handling
the hot frying basket and drawer.



10.

1.

12.

13.
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Avoid escaping steam from the frying basket and the food.
CAUTION: Always use oven mitts when handling the hot air fryer basket.

CAUTION: Hot oil can collect at the base of the drawer. To avoid risk of burns or
personal injury, or to avoid oil from contaminating air fried foods, always unlock
and remove the frying basket from the drawer before emptying. NEVER turn the
drawer upside down with the frying basket attached.

When the set air frying time has expired. The Air fryer will turn OFF automatically.

Shake the frying basket/drawer vigorously and check food for browning and
doneness. If additional air frying is needed, adjust temperature if desired, and set
timer for 5 minute increments until fully cooked.

Allow cooked food to rest for 5 to 10 seconds before removing basket drawer from
Air fryer or food from frying basket.

When air frying is finished, remove the drawer from the machine and place on a flat,
heat resistant surface. Then remove frying basket from the drawer.

Shake air fried foods out onto serving area. Promptly return the frying basket to the
drawer and lock into place. Continue with subsequent batches, if any.

NOTE: When the next batch is ready, the Air fryer’s 1800W heating system will
quickly heat and recover.

. Unplug the Air fryer when not in use.

HELPFUL HINTS

1.
2.

Olive oil or vegetable oil works well for air frying.

Use your Air fryer to cook pre-packaged foods with a fraction of the oil, in a fraction
of the time! As a general rule, lower the recipe baking temperature by 10°C and
reduce the cooking time by 30% to 50% depending on the food and amount.

For best results, some foods need to be shaken vigorously or turned over during
the air fry time. Consult the Air Frying Chart as a general guide.

To avoid excess smoke, when cooking naturally high fat foods, such as chicken
wings or sausages, it may be necessary to empty fat from the frying basket drawer
between batches.

Always pat food dry before cooking to encourage browning and avoid excess smoke.

Air fry small batches of freshly breaded foods. Press breading onto food to help it
adhere. Arrange in frying basket so that food is not touching to allow air flow on
all surfaces.

The Air fryer can be used to reheat food. Set the temperature to 150°C for up
to 10 minutes.




COOKING GUIDE

FOOD TIME TEMPERATURE SHAKE | EXTRA

AMOUNT (G) | (MIN) (°c) INFORMATION
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home-made fries 300-800 16-10 200 Shake Add 1/2 tbsp oil
(8x8mm)
Home-made 300-800 18-22 180 Shake Add 1/2 tbsp oil
potato wedges
Home-made 300-750 12-18 180 Shake Add 1/2 tbsp oil
potato cubes
Roti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 6-10 200 Shake Use oven-ready
nuggets
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread
crumbed
Cheese snacks 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking Use baking tin
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/

oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/
oven dish

Sweet snacks 400 20 160




TROBLE SHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The AIR FRYER does
not work.

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an
earthed wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the
required cooking time to switch
on the appliance

The foods fried with the
AIR FRYER are not done.

The quantity of food in
the basket is too much.

Put smaller batches of food
in the basket.

Smaller batches are fried
move evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control
knob to the required.
Temperature setting —

refer to the cooking guide
for reference.

The food is fried unevenly
in the AIR FRYER.

Certain food types need to
be shaken halfway through
the cooking time.

Food that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to
be shaken halfway through the
cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the AIR
FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures
cooking instructions.

| cannot slide the pan/basket
into the appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the
MAX indication.

The basket is not placed in
the pan correctly.

Push the basket down into the
pan until you hear a click.

White smoke comes out from
the appliance.

Food with high oil content
has been used.

Oil has been added to

the food.

Do not use food groups with
high oil content or add extra oil
that is not required.

An air fryer uses technology
where low or no oil is required.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by
grease heating up in the pan.
Make sure you clean the pan
correctly after each use.




WARNING! Always use a meat thermometer to ensure that
meat, poultry and fish are cooked thoroughly before eating.

The following chart is intended as a guide only. The quantity of food air fried at one
time, the thickness or density of the food, and whether the food is fresh, thawed, or
frozen may alter the total cooking time necessary.

1. To assure even cooking/browning, open the frying basket drawer halfway through
the cooking time. Check, turn or vigorously shake foods in the frying basket. This
chart lists average total air frying time, the time at which some action is required,
and what action is to be taken for best results.

2. Remember, frying smaller batches will result in shorter cooking times and higher
food quality. Adjust air frying temperatures and times as necessary to suit your taste.
USER MAINTENANCE INSTRUCTIONS

This appliance requires little maintenance. It contains no user-serviceable parts.
Any servicing requiring disassembly other than cleaning must be performed by
a qualified appliance repair technician.

CARE AND CLEANING

A WARNING! Allow the Air fryer to cool fully before cleaning.

1. Unplug the Air fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying
basket drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal
kitchen utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the
non-stick coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher-safe. For best results,
place in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

STORAGE
1. Make sure the Air fryer is unplugged and all parts are clean and dry before storing.
2. Never store the Air fryer while it is hot or wet.

3. Store Air fryer in its box or in a clean, dry place.



NOTES

11



SAFETY INSTRUCTIONS

When using an electrical appliance, you should always take basic
safety measures. Always keep the following in mind:

e Read all instructions before using.

* Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven
mitts or potholders.

» To protect against electric shock do not immerse cord, plugs,
or appliance in water or other liquid.

 This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

* Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow
to cool before putting on or taking off parts, and before cleaning
the appliance.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions, or has been damaged in any
manner. Bring it to a qualified technician for examination, repair
or electrical or mechanical adjustment.

e The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries.

* Do not use outdoors.

* Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch
hot surfaces.

* Do not place on or near a hot gas or electric burner, orin a
heated oven.



Extreme caution must be used when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids.

To disconnect, turn appliance OFF. Then remove plug from
wall outlet.

Do not use appliance for other than intended use.

Make sure the frying basket is locked into the front of the
drawer - both frying basket handle tabs must be fully inserted
into the notches on the top of the basket drawer.

Always make sure frying basket drawer is fully closed, with
frying basket handle locked securely in the drawer, while Air
fryer is in operation.

WARNING! Air fryer will not operate unless frying basket
drawer is fully closed.

CAUTION: After hot air frying, the frying basket and frying
basket drawer and the cooked foods are hot. Extreme caution
must be used when handling the hot Air fryer basket/drawer.

For household use only.

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and

escaping steam during use. Proper precautions must be taken
to prevent the risk of burns, fires, or other injury to persons or
damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains
heat for some time after turning OFF. Always use oven mitts
when handling hot materials and allow metal parts to cool
before cleaning. Do not place anything on top of the appliance
while it is operating or while it is hot.

All users of this appliance must read and understand this
instruction manual before operating or cleaning this appliance.

The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V
~50/60Hz electrical outlet only.

13




If this appliance begins to malfunction during use, immediately
unplug the cord. Do not use or attempt to repair the
malfunctioning appliance.

Do not leave this appliance unattended during use.

Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to
this appliance is damaged, it must be replaced by contacting
Consumer Service.

Keep the cord out of reach from children and infants to avoid
the risk of electric shock and choking.

Place the Air fryer on a flat, heat-resistant work area.

Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides
of the Air fryer, with any objects. Avoid escaping steam from the
air outlet during air frying.

Keep appliance at least 4 inches away from walls or other
objects during operation.

Always use the frying basket handle to open frying
basket drawer.

Do not replace the empty frying basket drawer (without the
frying basket) into the Air fryer body. Check to make sure the
frying basket is locked in position in the drawer.

WARNING! After air frying, make sure to place the frying basket
drawer on a flat, heat-resistant surface before pressing the
basket release button.

WARNING! Under- or over-filling the frying basket may damage
the Air fryer and could result in serious personal injury.

Never move a hot Air fryer or an Air fryer containing hot food.
Allow to cool before moving.

Save these instructions.



NOTES ON THE CORD

* The provided short power-supply cord (or detachable power-
supply cord) should be used to reduce the risk resulting from
becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product.
Always plug directly into a wall outlet/receptacle.

* PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent plasticizers
from migrating to the finish of the counter top or table top or
other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table
top. Failure to do so may cause the finish to darken; permanent
blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER

* If the electrical circuit is overloaded with other appliances,
your appliance may not operate properly. It should be operated
on a separate electrical circuit from other appliances.

WARNING!
A If these instructions are not followed, an accident may

lead to serious personal injury or property damage.

15



KOM IGANG!

1.

Ta bort allt forpackningsmaterial och alla etiketter fran varmluftsfritésens insida
och utsida. Kontrollera att det inte finns nagot forpackningsmaterial under och runt
friteringskorgen eller traget.

. Din varmluftsfritds levereras med friteringskorgen fastlast i traget, inuti varmlufts-

fritosens hus. Fatta ordentligt tag i friteringskorgens handtag for att 6ppna traget
for friteringskorgen. Ta bort traget fran maskinen och placera den pa en platt och
ren arbetsyta.

. Sa har laser du upp och tar bort friteringskorgen fran traget: Skjut det genomskinliga

korglaset framat for att exponera knappen for frigoring av korgen. Tryck pa frigorings-
knappen med tummen och dra samtidigt friteringskorgen rakt upp och ut ur traget.
(Bild 1)

. Diska friteringskorgen och traget med diskmedel i varmt vatten.

5. SANK INTE NER VARMLUFTSFRITOSENS HUS | VATTEN. Torka av

varmluftsfritosens hus med en fuktig trasa. Torka alla delar noggrant.

. Las fast den rena friteringskorgen i traget. Det finns 2 flikar pa vardera sida av

handtaget. Skjut in handtagets 2 flikar i skarorna pa traget. Det hors ett klick hors
nar friteringskorgens handtag lases pa plats ordentligt. (Bild 2)

VIKTIGT: Skjut tillbaka det genomskinliga korglaset 6ver knappen for frigéring av
korgen for att forhindra att korgen frigors oavsiktligt.

Bild 1 * Bild 2

I
5

Knapp for frigoring av korg Genomskinligt korglaslock

§

v

Lostagbar friteringskorg
med varmesakert
handtag

Trag for
friteringskorg




ANVANDNING
KONTROLLPANEL
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2.
3.

= 0 ®©® N o g &

Varmeindikator — tands nar elementet ar pa
Flaktindikator — tands nar flakten ar pa

Temperatur-|Timerdisplay — véxlar mellan
temperatur- och timerfunktionerna nar PA

Knapp for temperaturdokning
Knapp for temperaturminskning
Knapp for forinstallt lage
PA/AV—knapp

Knapp for minskning av tid

Knapp for 6kning av tid

. Symboler (i 6verkanten) tands

for att indikera automatiska forinstallda
standardprogram for tillagning av specifika
livsmedelstyper.

FORINSTALLT LAGE
Forinstéllning Temperaturinstéllningar (°C) Timerinstallning (min)
- 200 18
€ 175 25
47 165 8
—) 155 30
2 180 20
@ 200 12
= 175 10

A VARNING! Fritosen far inte anvandas for att koka vatten.

OBS: Vid forsta anvandningen kan varmluftsfritosen avge en svag lukt. Detta ar normalt.
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ANVANDNING

1.
2.

Placera varmluftsfritosen pa en platt, varmebestandig arbetsyta, nara ett eluttag.

Fatta ordentligt tag i friteringskorgens handtag for att 6ppna traget for friteringskorgen.
Ta bort traget fran apparaten och placera det pa en plan och ren yta.

Lagg mat i friteringskorgen. Fyll inte pa for mycket mat i friteringskorgen.

For att sakerstalla korrekt tillagning och luftcirkulation ska man ALDRIG fylla
nagon friteringskorg mer an till 2/3. Nar du luftfriterar farska gronsaker
rekommenderar vi att du lagger inte fyller pa friteringskorgen till mer dn halften.

Satt in det monterade traget for friteringskorg pa framsidan av varmluftsfritosen.
Se alltid till att traget for friteringskorgen ar helt stangd.

Satt in stickkontakten i vagguttaget.

2 SATT ATT LAGA MAT

Manuellt lage:

- Valj luftfriteringstemperatur fran 80 till 200 °C genom att trycka pa knapparna for
att oka eller minska temperaturen.

— Stallin timern pa onskad tid plus 3 minuter for forvarmning genom att trycka pa
knapparna for att oka eller minska timer.

- Tryck pa PA/AV—knappen for att starta varmluftsfritosen.

Forinstallt lage:

- Valj ett forinstallt ldge genom att trycka pa knappen@upprepade ganger tills
Onskat lage visas. Efter ndgra sekunder startar det forinstallda laget
automatiskt. Se tabellen "Forinstallda lagen” for beskrivning av de olika
forinstallda lagena. (Se sida 17)

VIKTIGT: Varmluftsfritosen vdarms inte upp om timern inte har stallts in.
(Upp till 60 minuter).

For att sdkerstalla jamn tillagning/bryning ska man 6ppna korgtraget halvvags
genom tillagningstiden och kontrollera. Lyft friteringskorgen ur traget for att vanda
eller skaka maten i friteringskorgen. Satt tillbaka friteringskorgen i dess trag.
Justera temperaturen vid behov. Timern fortsatter att rakna ner nar traget 6ppnas
men varmluftsfritosen slutar att varma tills traget satts tillbaka.

VARNING! Man maste vara extremt forsiktig vid hantering
av den heta friteringskorgen och traget.



Undvik att traffas av den anga som kommer fran friteringskorgen och maten.
OBSERVERA: Anvand alltid koksvantar nar du hanterar den heta friteringskorgen.

OBSERVERA: Het olja kan samlas i tragets botten. For att undvika brannskador
eller personskador, eller for att undvika att oljan kommer i kontakt med
varmluftsfriterad mat, ska man alltid lasa upp och ta bort friteringskorgen
fran traget innan man témmer ut oljan. Vand ALDRIG traget upp och ner med
friteringskorgen fastsatt.

9. Nar den installda friteringstiden har gatt kommer varmluftsfritosen att stangas
av automatiskt.

10. Skaka friteringskorgen/traget kraftigt och kontrollera att maten ar jamnt brynt och
tillagad. Om ytterligare luftfritering behdvs ska man justera temperaturen vid behov
och stalla in timern pa 5-minuterssteg tills den ar helt tillagad.

11. Lat tillagad mat vila i 5 till 10 sekunder innan du tar bort korgtraget fran
varmluftsfritosen eller maten fran friteringskorgen.

12. Nar varmluftsfriteringen ar klar ska du ta ut traget fran maskinen och placera det
pa en plan, varmebestandig yta. Ta sedan bort friteringskorgen fran traget.

13. Hall ut den varmluftsfriterade maten for servering. Satt genast tillbaka friterings-
korgen i traget och las fast den. Fortsatt med nasta sats med mat om det ar mer
som ska friteras.

OBS: Nér nasta sats ar redo kommer varmluftsfritosens varmesystem pa 1800 W
snabbt att varmas upp och aterhimta sig.

14. Koppla ur varmluftsfritosen nar den inte anvands.

ANVANDBARA TIPS
1. Olivolja eller vegetabilisk olja fungerar bra for varmluftsfritering.

2. Anvand din varmluftsfritos for att tillaga fardigforpackade livsmedel med en
brakdel av olja pa en brakdel av tiden! Som en allman regel ska man sanka
temperaturen i receptet med 10 °C och minska tillagningstiden med 30 till 50 %
beroende pa livsmedel och méngd.

3. For basta resultat maste vissa livsmedel skakas om kraftigt eller vandas under
varmluftsfritering. Se diagrammet for varmluftsfritering som en allman guide.

4. For att undvika kraftig rok vid tillagning av livsmedel med naturligt hog fetthalt,
om kycklingvingar eller korv, kan det vara nodvandigt att tomma ut fett fran traget
for friteringskorgen mellan satserna.

5. Torka alltid maten torr innan du tillagar den for att uppmuntra till bryning och
undvika kraftig rok.

6. Varmluftsfritera sma satser av nyss panerad mat. Tryck fast paneringen pa maten
for att hjalpa den att fasta. Ordna maten i friteringskorgen sa att bitarna inte vidror
varandra for att gora det mojligt for luftflodet att komma at alla ytor.

7. Varmluftsfritosen kan anvandas for att varma upp mat. Stall in temperaturen pa

150 °C i upp till 10 minuter. 19



TILLAGNINGSGUIDE

LIVSMED- TID TEMPERATUR | SKAKA EXTRA
ELSMANGD | (MIN) (°C) INFORMATION
(G)

Potatis och

pommes frites

Tunna djupfrysta 300-700 9-16 200 Skaka

pommes frites

Tjocka djupfrysta 300-700 11-20 200 Skaka

pommes frites

Hemgjorda pommes 300-800 16-10 200 Skaka Tillsatt 1/2 msk

frites (8x8 mm) olja

Hemgjorda 300-800 18-22 180 Skaka Tillsatt 1/2 msk

potatisklyftor olja

Hemgjorda 300-750 12-18 180 Skaka Tillsatt 1/2 msk

potatiskuber olja

Rosti 250 15-18 180 Skaka

Potatisgratang 500 15-18 200 Skaka

Kott & fagel

Biff 100-500 8-12 180

Flaskkotletter 100-500 10-14 180

Hamburgare 100-500 7-14 180

Sausage roll - korvpaj 100-500 13-15 180

Kycklingben 100-500 18-22 180

Kycklingbrost 100-500 10-15 180

Tilltugg

Varrullar 100-400 8-10 200 Skaka Anvand ugnsklara

Djupfrysta 100-500 6-10 200 Skaka Anvand ugnsklara

kycklingnuggets

Djupfrysta fiskpinnar 100-400 6-10 200 Anvand ugnsklara

Frysta panerade

Ostsnacks 100-400 8-10 180 Anvand ugnsklara

Fyllda gronsaker 100-400 10 160

Bakning Anvand bakform

Tarta 300 20-25 160 Anvand bak-

form/ugnsform
Paj 400 20-22 180 Anvand bakform
Muffins 300 15-18 200 Anvand bak-
form/ugnsform
Sota snacks 400 20 160




FELSOKNING

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

VARMLUFTSFRITOSEN
ungerar inte.

Apparaten ar inte ansluten
till strom.

Anslut stickkontakten till ett
jordat vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Vrid timervredet till korrekt
tillagningstid for att satta igang
apparaten

Maten som friteras med
varmluftsfritosen ar inte klar.

Mangden mat i korgen ar
for stor.

Lagg mindre satser med mat
i korgen. Mindre mangder
friteras jamnare.

Temperaturen ar for lag.

Vrid temperaturvredet till den
temperatur som behovs.
Temperaturinstallning - se
tillagningsguiden som referens.

Maten tillagas ojamnt i
varmluftsfritosen.

Vissa mattyper maste
skakas om halvvags genom
tillagningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa
varandra eller korsar varandra
(t.ex. pommes frites) behover
skakas om efter halva
tillagningstiden.

Friterad mat ar inte krispig
nar den kommer ut ur
varmluftsfritosen.

Felaktig typ av mat anvands.

Se livsmedelstillverkarens
tillagningsanvisningar.

Korgen/traget kan inte skjutas
ini apparaten.

Korgen overfylld.

Fyllinte korgen ovanfor MAX-
markeringen.

Korgen ar inte korrekt
placerad i traget.

Tryck ner korgen i traget tills
du hor ett klick.

Det kommer vit rok ur
apparaten.

Mat med hdg fetthalt tillagas.

Olja har tillsatts till maten.

Anvand inte livsmedelsgrupper
med hog fetthalt och tillsatt inte
extra olja nar den inte behovs.
En varmluftsfrités anvander
teknik dar mycket lite eller
ingen olja behovs.

Det finns fettrester fran
tidigare anvandning i traget.

Vit rok bildas nar fett hettas
upp i traget. Se till att du diskar
traget ordentligt efter varje
anvandning.
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VARNING! Anvand alltid en kokstermometer for att sakerstalla
att kott, fagel och fisk tillagas korrekt innan du ater det.

Foljande diagram ar endast avsett som en riktlinje. Mangden mat som friteras samtidigt,
bitarnas tjocklek eller densitet och om maten ar farsk, tinad eller fryst kan andra den
totala tillagningstiden som behavs.

1.

For att sdkerstalla jamn tillagning/bryning ska man dppna korgtraget halvvags genom
tillagningstiden. Kontrollera maten i friteringskorgen, vand den eller skaka den kraftigt.
| det har diagrammet visas genomsnittlig total tid for luftfritering, vid vilken tidpunkt
vissa atgarder krdvs och vilka atgarder som ska vidtas for basta resultat.

. Kom ihag att fritering av mindre satser resulterar i kortare tillagningstider och hogre

matkvalitet. Justera temperaturer och tider for luftfritering efter tycke och smak.

UNDERHALLSINSTRUKTIONER

Denna apparat kraver mycket lite underhall. Den innehaller inga delar som anvdndaren
kan serva. All service som kraver demontering utéver rengéring maste utféras av en
kvalificerad reparator.

SKOTSELANVISNINGAR

A VARNING! Lat varmluftsfritosen svalna helt fore rengoring.
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1.

Koppla ur varmluftsfritosens sladd. Ta bort friteringskorgen fran traget.
Sakerstall att traget och friteringskorgen har svalnat helt fore rengéring.

Diska traget och friteringskorgen i varmt vatten med diskmedel. Anvand inte
redskap av metall eller slipande rengoringsmedel eftersom detta kan skada
non-stick-beldaggningen.

. Friteringskorgen och traget kan ar diskas i maskin. For basta resultat ska de

placeras i det ovre facket i diskmaskinen.

. Rengor varmluftsfritosens hus genom att torka av med en mjuk, icke-repande,

fuktad trasa.

FORVARING

1.

Se till att varmluftsfritosens sladd ar urkopplad och att alla delar ar rena och
torra innan du stoppar undan den.

Stoppa aldrig undan varmluftsfritdsen medan den fortfarande ar varm eller fuktig.

Forvara varmluftsfritésen i dess lada eller pa en ren, torr plats.



ANTECKNINGAR
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SAKERHETSANVISNINGAR

Folj alltid grundlaggande sakerhetsforeskrifter vid anvandning av
elektriska apparater. Tank alltid pa foljande:

» Las alla instruktioner fore anvandning.

e Undvik att vidrora heta ytor. Anvand handtag och vred vid
hanteringen. Anvand koksvantar eller grytlappar.

* Undvik risk for elchock genom att aldrig doppa sladden,
stickproppen eller huset i vatten eller ndgon annan vatska.

« Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive
barn) med fysiska, sensoriska eller mentala funktionshinder,
eller bristande erfarenhet och kunskap, savida det inte sker
under overinseende eller om de fatt anvisningar om hur apparaten
anvands av en person som ansvarar for deras sakerhet.

« Hall alltid barn under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

e Dra ut stickproppen ur eluttaget nar apparaten inte anvands och
fore rengoring. Lat apparaten svalna helt innan delar monteras
eller tas bort och fore rengoring.

* Anvand aldrig en apparat om sladden eller stickproppen ar
trasig, om apparaten inte fungerar som den ska eller om den
blivit skadad pa nagot satt.

» Ta den till en kvalificerad tekniker for undersokning, reparation
eller elektrisk eller mekanisk justering.

¢ Tillbehor som inte rekommenderats av tillverkaren kan
orsaka skada.

e Anvand den inte utomhus.

 Lat inte sladden hanga ner over bordskant eller liknande,
eller komma i kontakt med heta ytor.

» Placera den inte pa eller i narheten av het gas- eller elplatta,
eller i uppvarmd ugn.

« Var mycket forsiktig nar du flyttar en apparat som innehaller
het olja eller andra varma vatskor.



For att koppla ur apparaten slar man AV den.
Dra sedan ut stickproppen ur vagguttaget.
Anvand inte apparaten till ndgot annat dn vad den ar avsedd for.

Se till att friteringskorgen ar fastlast i tragets framkant — bada
flikarna pa friteringskorgens handtag maste skjutas in helt i
skarorna pa traget.

Se alltid till att traget for friteringskorgen ar helt stangd,
med friteringskorgens handtag sakert fastlast i traget,
medan varmluftsfritosen anvands.

VARNING! Varmluftsfritosen fungerar inte om inte traget for
friteringskorgen ar helt stangt.

OBSERVERA: Efter varmluftsfritering ar friteringskorgen och
traget och den tillagade maten het. Man maste vara extremt
forsiktig vid hantering av den heta friteringskorgen och traget.

Endast for hushallsbruk.

VARNING, HETA YTOR: Denna apparat genererar varme och
anga som tranger ut under anvandning. Lampliga forsiktighets-
atgarder maste vidtas for att forhindra brannskador,

eldsvada eller andra personskador eller materiella skador.

OBSERVERA: Denna apparat ar het under anvandning och
fortsatter att vara varm en tid efter att den stangts av.
Anvand alltid koksvantar vid hantering av heta material och
lat delar av metall svalna fore rengoring. Placera inte nagot
ovanpa apparaten nar den anvands eller nar den ar varm.

Alla anvandare av denna apparat maste ha last och forstatt
denna bruksanvisning innan de anvander eller rengor apparaten.

Sladden till denna apparat ska endast anslutas till ett eluttag
med 220-240V ~50/60 Hz.

Om apparaten borjar uppvisa fel under anvandning ska sladden
omedelbart dras ur. Anvand inte och forsok inte reparera en
apparat med fel.

25



26

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands.

Sank inte ned sladden i nagon vatska. Om sladden till denna
apparat ar skadad maste den bytas ut genom att
kontakta kundtjanst.

Hall sladden utom rackhall for barn och spadbarn for att undvika
risk for elektriska stotar och kvavning.

Placera varmluftsfritosen pa en platt, varmebestandig arbetsyta.

Blockera inte luftutloppet eller luftintagen pa varmluftsfritosens
baksida och sidor. Undvik att komma i kontakt med den anga
som kommer fran luftutloppet under luftfritering.

Hall apparaten minst 10 cm fran vaggar eller andra féremal
under anvandning.

Anvand alltid handtaget till friteringskorgen for att oppna traget.

Satt inte in det tomma traget i varmluftsfritosens hus utan
friteringskorgen. Se till att friteringskorgen ar last pa plats i traget.

VARNING! Se till att stalla friteringskorgens trag pa en plan,
varmebestandig yta innan du trycker pa frigéringsknappen.

VARNING! For lite eller for mycket mat i friteringskorgen kan
skada varmluftsfritosen och kan leda till allvarliga personskador.

Flytta aldrig en het varmluftsfritos eller en varmluftsfritos som
innehaller varm mat. Lat den svalna innan den flyttas.

Spara dessa instruktioner.



ANMARKNINGAR OM SLADDEN

« Den medfdljande korta natsladden (eller l6stagbara sladden)
ska anvandas att minska riskerna fran att nagon trasslar in sig
i eller snubblar over en langre sladd. Det rekommenderas inte
att man anvander en forlangningssladd med denna produkt.
Anslut alltid direkt till ett vagguttag.

« VARNING OM MJUKGORARE: For att forhindra att mjukgorare
migrerar till en bankskiva, bordsskiva eller andra mobler ska
man placera underlagg av annat material an plast eller placera
mattor mellan apparaten och bankskivans eller bordsskivans
yta. Om man inte gor detta kan det leda till att ytan morknar,
permanenta missfargningar eller flackar kan uppsta.

ELSTROM

* Om elnatet overbelastas med andra apparater kanske inte denna
apparat fungerar som den ska. Den bor drivas fran en egen
elektrisk krets, separat fran andra apparater.

VARNING!
A Om foreskriften inte efterfdljs kan en olycka leda till

allvarlig person- eller egendomsskada.
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KOM | GANG!

1.

Fjern alle emballasjematerialer og etiketter fra innsiden og utsiden av
luftfrityrkokeren. Kontroller at det ikke ligger igjen noe emballasje under og rundt
frityrkurven og skuffen.

. Luftfrityrkokeren leveres med frityrkurven last i skuffen, inni luftfrityrkokerens

kabinett. Ta godt tak i frityrkurvhandtaket for a apne frityrkurvskuffen. Ta deretter
skuffen ut av maskinen, og legg den pa et flatt og rent arbeidsomrade.

. Slik laser du opp og tar frityrkurven ut av skuffen: Skyv den klare kurvlasen forover

for a avdekke kurvutlgserknappen. Trykk pa kurvutlgserknappen med tommelen
samtidig som du lgfter frityrkurven rett opp og ut av skuffen. (Fig. 1)

. Vask frityrkurven og skuffen i varmt sapevann.

5. SENK IKKE LUFTFRITYRKOKEREN NED | VANN. Tark av luftfrityrkokerens kabinett

med en fuktig klut. Terk alle delene grundig.

. Sett den rene frityrkurven ned i skuffen. Det er to tapper pa hver side av handtaket.

Skyv de to handtakstappene inn i sporene gverst pa kurvskuffen. Du hgrer et klikk
nar frityrkurvhandtaket gar i las. (Fig. 2)

VIKTIG: Skyv den klare kurvlasen tilbake over kurvutlgserknappen for a unnga

utilsiktet utlgsing av frityrkurven.

'
W

Kurvutlgserknappbutton Klar kurvlas

Avtagbar frityrkurv med
I handtak som ikke blir varmt
r

Fig. 1 Fig.2

Skuff for frityrkurv




BRUK

KONTROLLPANEL BESKRIVELSE
1. Varmeindikator - lyser nar

. 6 u é .’ @ -~ varmeelementet er pa.
(10) ,
-~ %

4

@ min e Temperatur | Tidsurdisplay — veksler

° ® 2y - vekele
o o mellom temperatur- og tidsurfunksjon
nar enheten er PA.
® ’9 \ i

Knapp for temperaturgkning.
© _O ™ _©
o O 0~ O

o 2. Vifteindikator — lyser nar viften er pa.
-

w

Knapp for temperaturreduksjon.
Forhandsinnstilt knapp.
AV/PA-knapp.

Knapp for reduksjon av tidsurverdi.
Knapp for gkning av tidsurverdi.

= 0 ® N o g R

0. Symboler (gvre perimeter) lyser
opp for & angi forhandsinnstilte
tilberedningsprogrammer for
bestemte mattyper.

FORHANDSINNSTILT MODUS

Forhandsinnstilt Temperaturinnstillinger (°C) Tidsurinnstillinger (min)
- 200 18
€ 175 25
u 165 8
—) 155 30
2 180 20
@ 200 12
= 175 10

A ADVARSEL! Denne enheten ma ikke brukes til 8 koke vann.

MERK: Nar du bruker luftfrityrkokeren for forste gang, kan den avgi litt lukt.
Dette er normalt.
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BRUKSANVISNING

1.

30

Sett luftfrityrkokeren pa et flatt, varmebestandig arbeidsomrade i naerheten av
en stikkontakt.

Ta godt tak i frityrkurvhandtaket for a apne frityrkurvskuffen. Ta deretter skuffen
ut av maskinen, og legg den pa et flatt og rent underlag.

Legg maten i frityrkurven. Fyll ikke for mye mat i frityrkurven. For a sikre riktig
tilberedning og luftsirkulasjon ma du ALDRI fylle frityrkurven mer enn 2/3 full.
Nar du skal tilberede ferske grennsaker, anbefaler vi at du ikke fyller frityrkurven
mer enn halvfull.

Sett den monterte frityrkurvskuffen inn i fronten pa luftfrityrkokeren. Forviss deg
alltid om at frityrkurvskuffen er helt lukket.

Sett stopselet i stikkontakten.

2 MATER A TILBEREDE MAT PA

Manuell modus:

- Velg en steketemperatur fra 80 til 200 °C ved a trykke pa knappen for
temperaturgkning eller temperaturreduksjon.

- Still inn tidsuret til gnsket steketid pluss 3 minutter til forvarming ved a trykke pa
knappene for gkning eller reduksjon av tidsurverdi.

— Trykk p& AV/PA-knappen for & starte luftfrityrkokeren.

Forhandsinnstilt modus:

- Velg en forhandsinnstilt tilberedningsmodus, trykk pa knappen@gjentatte
ganger til du kommer til gnsket forhandsinnstilte modus. Etter et par sekunder vil
den forhandsinnstilte modusen starte automatisk. Se "Tabell over forhandsinnstilte
moduser” for de forskjellige forhandsinnstilte modusene. (Se side 29)

VIKTIG: Luftfrityrkokeren vil ikke starte hvis tidsuret ikke er stilt inn.
(Opp til 60 minutter).

For a sikre jevn steking/bruning kan du apne kurvskuffen halvveis i
tilberedningstiden for a sjekke. Laft frityrkurven ut av frityrkurvskuffen for a vende
eller riste maten i frityrkurven. Sett deretter frityrkurven ned i frityrkurvskuffen
igjen. Juster temperaturen ved behov. Tidsuret vil fortsette a telle ned nar skuffen
apnes, men luftfrityrkokeren vil slutte a varme til skuffen settes inn igjen.

ADVARSEL! Vaer svaert forsiktig nar du handterer den
varme frityrkurven og skuffen.



Unnga dampen som kommer fra frityrkurven og maten.

FORSIKTIG: Bruk alltid ovnsvotter nar du handterer den varme
luftfrityrkokerkurven.

FORSIKTIG: Det kan samle seg varm olje nederst i skuffen. For 3 unnga
brannskader eller personskade, eller for a unnga at olje kontaminerer stekt mat,
ma du alltid ldse opp og ta frityrkurven ut av skuffen for du temmer den.

Du ma ALDRI snu skuffen opp ned nar frityrkurven ligger oppi.

9. Nar den angitte steketiden er utlgpt, vil luftfrityrkokeren automatisk sla seg AV.

10. Rist frityrkurven/skuffen godt, og sjekk om maten er ferdig. Hvis maten ma stekes
mer, kan du eventuelt justere temperaturen og stille inn tidsuret pa 5-minutters
intervaller til maten er ferdig.

11. La den stekte maten hvile i 5 til 10 sekunder fer du tar kurvskuffen ut av
luftfrityrkokeren eller maten ut av frityrkurven.

12. Nar stekingen er ferdig, tar du skuffen ut av maskinen og legger den pa et flatt,
varmebestandig underlag. Ta deretter frityrkurven opp av skuffen.

13. Rist den luftstekte maten ut pa serveringsfatet. Sett frityrkurven tilbake i skuffen,
og las den pa plass. Fortsett med flere batcher hvis aktuelt.

MERK: Nar den neste batchen er klar, vil luftfrityrkokerens varmesystem pa
1800 W raskt varmes opp.

14. Koble fra luftfrityrkokeren nar den ikke er i bruk.

NYTTIGE TIPS
1. Olivenolje eller vegetabilsk olje fungerer fint til luftsteking.

2. Bruk luftfrityrkokeren til a tilberede ferdigpakkede matvarer med en brgkdel
av oljen og pa en brgkdel av tiden! Som en tommelfingerregel kan du senke
steketemperaturen med 10 °C og redusere steketiden med 30 — 50 % avhengig av
mattype og -mengde.

3. For a oppna best mulig resultat ma noen matvarer ristes godt eller vendes under
steketiden. Se steketabellen for generell veiledning.

4. For a unnga mye rgyk nar du steker naturlig fettrik mat, slik som kyllingvinger eller
pelser, kan det vaere ngdvendig a tamme ut fettet fra frityrkurvskuffen mellom batchene.

5. Klapp alltid maten terr fgr steking for 3 fremme bruning og unnga rgykutvikling.

6. Stek sma batcher med nypanerte matvarer. Press paneringen pa maten for bedre
vedheft. Legg matvarene i frityrkurven slik at de ikke bergrer hverandre for optimal
luftstrem pa alle overflater.

7. Luftfrityrkokeren kan brukes til 8 varme opp mat. Sett temperaturen pa 150 °C i opp
til 10 minutter.
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TILBEREDNINGSVEILEDNING

MATMENGDE | TID TEMPERATUR | RIST EKSTRA
(6) (MIN) (°C)

Poteter og

pommes frites

Tynne frosne 300-700 9-16 200 Rist

pommes frites

Tykke frosne 300-700 11-20 200 Rist

pommes frites

Hjemmelaget 300-800 16-10 200 Rist Tilsett 1/2 ss olje

pommes frites

(8x8 mm)

Hjemmelagde 300-800 18-22 180 Rist Tilsett 1/2 ss olje

potetbater

Hjemmelagde 300-750 12-18 180 Rist Tilsett 1/2 ss olje

potetterninger

Roti 250 15-18 180 Rist

Potetgrateng 500 15-18 200 Rist

Kjott og fjorfe

Biff 100-500 8-12 180

Svinekoteletter 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Polserull 100-500 13-15 180

Kyllinglar 100-500 18-22 180

Kyllingbryst 100-500 10-15 180

Smaretter

Varruller 100-400 8-10 200 Rist Bruk ovnsklare

Frosne 100-500 6-10 200 Rist Bruk ovnsklare

kyllingnuggets

Frosne fiskepinner 100-400 6-10 200 Bruk ovnsklare

Frossen panert

Ostesnacks 100-400 8-10 180 Bruk ovnsklare

Fylte grennsaker 100-400 10 160

Baking Bruk kakeform

Kake 300 20-25 160 Bruk kakeform/
stekefat

Quiche 400 20-22 180 Bruk kakeform

Muffins 300 15-18 200 Bruk kakeform/
stekefat

Sgte smaretter 400 20 160




FEILSOKING

PROBLEM

MULIG ARSAK

LOSNING

LUFTFRITYRKOKEREN
virker ikke.

Apparatet er ikke koblet
til stremmen.

Sett inn stgpselet i en jordet
stikkontakt.

Du har ikke stilt inn
tidsuret.

Vri tidsurbryteren til
gnsket steketid for a sla
pa apparatet.

Maten som stekes med
LUFTFRITYRKOKEREN er
ikke ferdig.

Det er for mye mat i
kurven.

Legg mindre batcher med
mat i kurven. Mindre bat-
cher stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen
er for lav.

Vritemperaturbryteren til
gnsket temperaturinnstilling
— se tilberedningsveiledning-
en for referanse.

Maten stekes ujevnt i
LUFTFRITYRKOKEREN.

Enkelte mattyper ma
ristes halvveis under
steketiden.

Mat som ligger oppa hver-
andre (f.eks. pommes frites)
ma ristes halvveis under
steketiden.

Stekte smaretter er ikke
sprg nar de kommer ut av
LUFTFRITYRKOKEREN.

Det brukes feil mattype.

Se tilberedningsveiledningen
fra matprodusenten.

Jeg kan ikke skyve skuffen/

kurven inn i apparatet.

Det er for mye mat i
kurven.

Fyll ikke kurven over
MAX-merket.

Kurven er ikke riktig
plassertipannen.

Skyv kurven ned i skuffen til
du hgrer et klikk.

Det kommer hvit reyk fra
apparatet.

Det er brukt mat med
hgyt oljeinnhold. Maten
er tilsatt olje.

Du ma ikke bruke mattyper
med hgyt oljeinnhold eller
tilsette ekstra olje som ikke
kreves. En luftfrityrkoker
bruker teknologi som krever
lite eller ikke noe olje.

Skuffen inneholder
fremdeles fettrester fra
tidligere bruk.

Hvit reyk skyldes oppvarming
av fett i skuffen. Sgrg for a
rengjore skuffen riktig etter
hver gangs bruk.
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ADVARSEL! Bruk alltid et kjsttermometer for a sikre at kjott,
fiserkre og fisk er godt nok stekt for servering.

Skjemaet nedenfor er kun ment som veiledning. Mengden mat som stekes om gangen,
tykkelsen eller tettheten til maten og om den er fersk, tint eller frossen kan endre den
totale tilberedningstiden som kreves.

1. For a sikre jevn steking/bruning ber du apne frityrkurvskuffen halvveis under
steketiden. Kontroller, vend eller rist maten i frityrkurven. Skjemaet viser den
gjennomsnittlige totale steketiden, tidspunktet nar det kreves handling, og hva
du ma gjere for a fa best mulig resultat.

2. Nar du steker mindre batcher, vil du fa kortere steketider og hgyere matkvalitet.
Juster steketemperaturene og -tidene etter din egen smak.

VEDLIKEHOLDSINSTRUKSJONER

Dette apparatet krever lite vedlikehold. Det inneholder ingen deler som brukeren
an reparere. Enhver service som krever demontering, ma utfgres av en kvalifisert
servicetekniker.

VEDLIKEHOLD OG RENGJORING

A ADVARSEL! La luftfrityrkokeren kjole seg helt ned for rengjoring.

34

1. Koble luftfrityrkokeren fra stikkontakten. Ta frityrkurven ut av skuffen. Forviss deg
om at frityrkurvskuffen og frityrkurven har kjglt seg helt ned fgr rengjering.

2. Vask kurvskuffen og frityrkurven i varmt sapevann. Bruk ikke kjgkkenredskaper av
metall, skuremidler eller rengjgringsprodukter da dette kan skade non-stick-belegget.

3. Frityrkurven og frityrkurvskuffen kan vaskes i oppvaskmaskin. Du far best resultat
ved 3 legge dem i den gverste kurven i oppvaskmaskinen.

4. Ga over luftfrityrkokerens kabinett med en myk, ikke-slipende fuktig klut for a
rengjore den.

OPPBEVARING

1. Forviss deg om at luftfrityrkokeren er koblet fra og at alle delene er rene og tarre
for du setter den til oppbevaring.

2. Sett aldri luftfrityrkokeren til oppbevaring nar den er varm eller vat.

3. Oppbevar luftfrityrkokeren i esken eller pa et rent, tert sted.



NOTATER
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SIKKERHETSANVISNINGER

Ved bruk av elektriske apparater bgr du alltid ta hensyn til
sikkerheten. Veer alltid oppmerksom pa fglgende:

Les alle instruksjonene fgr bruk.

Ikke bergr varme overflater. Bruk handtak eller knotter.
Bruk ovnsvotter eller grytekluter.

For a unnga elektrisk stat ma du ikke senke ledningen,
stogpselet eller apparatet ned i vann eller andre vaesker.

Dette apparatet skal ikke brukes av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de ikke er under tilsyn
eller har fatt instruksjoner om sikker bruk av apparatet av en
person som star ansvarlig for sikkerheten deres.

Hold barn under oppsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

Trekk ut stepselet nar apparatet ikke er i bruk og fer rengjering.
La apparatet kjole seg helt ned fer du tar av eller setter pa
deler, og fgr du rengjer apparatet.

Ingen apparater ma brukes hvis ledningen eller stgpselet er
gdelagt eller hvis apparatet fungerer feil eller er gdelagt pa
noen mate.

Ta det med til en autorisert servicetekniker for undersgkelse,
reparasjon eller elektrisk eller mekanisk justering.

Bruk av tilbehgrsutstyr som ikke anbefales av apparat-
produsenten, kan fgre til skader.

Ma ikke brukes utendgrs.

La ikke ledningen henge over bord- eller benkekanter eller
bergre varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller i narheten av varm gassbrenner
eller elektrisk kokeplate, eller i en varm stekeovn.

Vaer ekstremt forsiktig nar du flytter et apparat som inneholder
varm olje eller annen varm vaske.



Sla AV apparatet for a koble fra.
Ta deretter stgpselet ut av stikkontakten.
Ikke bruk apparatet til annet enn det er beregnet til.

Forviss deg om at frityrkurven er last i fronten pa skuffen
- begge handtakstappene pa frityrkurven ma ga helt inn i
sporene gverst pa kurvskuffen.

Forviss deg alltid om at frityrkurvskuffen er helt lukket,
med frityrkurvhandtaket last i skuffen, mens luftfrityrkokeren
er i bruk.

ADVARSEL! Luftfrityrkokeren vil ikke starte med mindre
frityrkurvskuffen er helt lukket.

FORSIKTIG: Etter steking vil frityrkurven, frityrkurvskuffen og
maten vaere sveert varme. Vaer sveert forsiktig nar du skal
handtere den varme frityrkurven/frityrkurvskuffen.

Kun til bruk i husholdninger.

ADVARSEL, VARME OVERFLATER: Dette apparatet genererer
varme og slipper ut damp under bruk. Du ma ta forholdsregler
for a unnga fare for brannskader, branner eller andre
personskader eller eiendomsskader.

FORSIKTIG: Dette apparatet er svaert varmt under bruk og
holder pa varmen en stund etter at det er slatt AV. Bruk alltid
ovnsvotter nar du skal handtere varme materialer, og la metall-
deler kjole seg ned for rengjering. Sett ikke noe oppa apparatet
mens det er i bruk eller er varmt.

Alle som bruker dette apparatet, ma ha lest og forstatt bruker-
handboken fgr de betjener eller rengjer enheten.

Stopselet til dette apparatet ma kun settes i en stikkontakt pa
220-240V ~50/60 Hz.

Hvis det oppstar en funksjonsfeil pa dette apparatet under bruk,
ma du umiddelbart dra ut stgpselet. Du ma ikke bruke eller
forsgke a reparere det defekte apparatet.
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Ikke la apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk.

Ikke senk stregmledningen ned i vaeske. Hvis strgmledningen til
apparatet er skadet, ma du kontakte forbrukertjenesten for a fa
den skiftet ut.

Sgrg for at ledningen er utilgjengelig for barn og spedbarn for
a unnga risikoen for elektrisk stgt og kvelning.

Sett luftfrityrkokeren pa et flatt, varmebestandig arbeidsomrade.

La ikke noen gjenstander blokkere luftuttaket eller luftinntakene
pa baksiden og sidene av luftfrityrkokeren. Unnga dampen som
kommer ut fra luftuttaket under steking.

La apparatet sta minst 10 cm unna vegger eller andre gjenstander
under bruk.

Bruk alltid frityrkurvhandtaket til 3 dapne frityrkurvskuffen.

Sett ikke den tomme frityrkurvskuffen (uten frityrkurven) inn i
luftfrityrkokerens kabinett. Forviss deg om at frityrkurven er
last pa plass i skuffen.

ADVARSEL! Etter stekingen ma du sette frityrkurvskuffen pa et flatt,
varmebestandig underlag for du trykker pa kurvutlgserknappen.

ADVARSEL! Hvis du legger for lite eller for mye mat i frityrkurven,
kan det skade luftfrityrkokeren og resultere i alvorlig personskade.

Flytt aldri en varm luftfrityrkoker eller en som inneholder varm
mat. La apparatet kjgle seg ned fgr du flytter det.

Ta vare pa denne bruksanvisningen.



MERKNADER OM LEDNINGEN

« Den medfglgende korte stramledningen (eller avtagbare strom-
ledningen) skal brukes for a redusere risikoen for a vikle seg
inn i eller snuble i en lengre ledning. Det anbefales ikke & bruke
en skjoteledning til dette produktet. Sett alltid stapselet direkte i
stikkontakten/vegguttaket.

o ADVARSEL OM PLASTIFISERINGSMIDLER: For 3 unnga at
plastifiseringsmidler migrerer til overflaten av benkeplaten eller
bordplaten eller et annet mgbel, bgr du legge IKKE-PLASTISKE
brikker eller matter mellom apparatet og benkeplaten eller
bordplaten. Hvis du ikke gjgr dette, kan det fgre til permanente
skader og flekker i overflaten.

ELEKTRISK STRGM

» Hvis streamkretsen er overbelastet med andre apparater, er det ikke
sikkert at apparatet vil fungere som det skal. Luftfrityrkokeren bgr
brukes i en egen strgmkrets som ikke belastes av andre apparater.

ADVARSEL!
Dersom instruksjonene ikke fglges kan det fgre alvorlig
skade pa person eller eiendom.
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ERSTE SCHRITTE!

1.

Entferne samtliches Verpackungsmaterial und alle Etiketten von der Innen-
und AuBlenseite der HeiBluftfritteuse. Kontrolliere, dass sich unter und um den
Frittierkorb und die Schublade keine Verpackung befindet.

. Bei der Auslieferung der HeiBluftfritteuse ist der Frittierkorb in der Schublade

im Inneren des Gehauses der HeiBluftfritteuse verriegelt. Fasse den Griff des
Frittierkorbs fest an, um die Frittierkorbschublade zu 6ffnen; nimm dann die
Schublade aus dem Gerat und stelle sie auf eine ebene, saubere Arbeitsflache.

. Entriegeln und Herausnehmen des Frittierkorbs aus der Schublade: Schiebe

die durchsichtige Korbverriegelung nach vorne, um die Korbentriegelungstaste
freizugeben. Driicke die Korbentriegelungstaste mit dem Daumen und ziehe dabei
den Frittierkorb gerade nach oben aus der Schublade heraus. (Abb. 1)

. Reinige Frittierkorb und Schublade in heiBBer Spllmittellauge.

5. TAUCHE DAS GEHAUSE DER HEIBLUFTFRITTEUSE NICHT IN WASSER EIN.

Wische das Gehause der HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.
Alle Teile grindlich trocknen.

. Setze den sauberen Frittierkorb in die Schublade ein. Es gibt 2 Grifflaschen auf

jeder Seite des Griffs. Schiebe die 2 Grifflaschen in die Aussparungen an der
Oberseite der Korbschublade. Der Griff des Frittierkorbs rastet mit einem horbaren
Klicken sicher ein. (Abb. 2)

WICHTIG: Schiebe die transparente Korbverriegelung wieder iiber die Korben-
triegelungstaste, um ein versehentliches Entriegeln des Frittierkorbs zu verhindern.

¢
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Korbentriegelungstaste Korbverriegelunglock
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BESCHREIBUNG

1. Heizanzeige - leuchtet, wenn die
Heizung eingeschaltet ist.

2. Geblaseanzeige - leuchtet, wenn das
Gebldse eingeschaltet ist.

3. Temperatur | Timeranzeige —
wechselt zwischen der Temperatur-

und der Timerfunktion, wenn diese

@ "
(&)

© (3 i
eingeschaltet ist.
@ @ Taste zur Temperaturerhohung.
o O

Taste zur Temperaturabsenkung.
Taste Preset-Modus.
EIN/AUS-Schalter.

Abwartstaste Timer.

Aufwartstaste Timer.

o 0 ® N0 s

0. Symbole (oberer Rand) leuchten,
um automatisch voreingestellte
Garprogramme fiir bestimmte

Speisen anzuzeigen.
PRESET-MODUS

Voreinstellung Temperatureinstellungen (°C) Timereinstellungen (min)
- 200 18
€ 175 25
u 165 8
—) 155 30
2 180 20
@ 200 12
= 175 10

WARNHINWEIS! Dieses Gerat sollte nicht zum Kochen von
Wasser verwendet werden.

HINWEIS: Bei der ersten Inbetriebnahme kann die HeiBBluftfritteuse einen leichten

Geruch abgeben. Das ist normal. R



VERWENDUNG

1.
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Stelle die HeiBluftfritteuse auf eine ebene, hitzebestandige Arbeitsflache in der
Nahe einer Steckdose.

Fasse den Griff des Frittierkorbs fest an, um die Frittierkorbschublade zu 6ffnen; nimm
dann die Schublade aus dem Gerat und stelle sie auf eine ebene, saubere Flache.

Gib Lebensmittel in den Frittierkorb geben. Den Frittierkorb nicht mit Lebensmitteln
Uberfiillen. Um ein einwandfreies Garen und eine gute Luftzirkulation zu
gewahrleisten, darf der Frittierkorb NIEMALS zu mehr als 2/3 gefiillt werden.

Beim Frittieren von frischem Gemiise empfehlen wir, nicht mehr als 1/2 Fiillung

in den Frittierkorb zu geben.

Setze die zusammengebaute Frittierkorbschublade in die Vorderseite der
HeiBluftfritteuse ein. Achte darauf, dass die Frittierkorbschublade immer
vollstandig geschlossen ist.

Stecke das Kabel in die Steckdose.

2 MOGLICHKEITEN DER ZUBEREITUNG
Manuell:

— Wahle die Frittiertemperatur von 80 bis 200°C, indem du die
Temperaturerhohungs- oder Temperaturabsenkungstaste driickst.

— Stelle den Timer auf die gewlinschte Frittierzeit plus 3 Minuten zum Vorheizen ein,
indem du die Auf- oder Abwartstaste des Timers drickst.

— Driicke ON/OFF, um die HeiBluftfritteuse zu starten.

Preset modus:
—Wabhle einen voreingestellten Betriebsmodus, driicke die Taste@und driicke sie
wiederholt, bis das gewiinschte voreingestellte Programm angezeigt wird.
Nach einigen Sekunden startet der Preset-Modus automatisch. Die verschiedenen
voreingestellten Programme findest du in der ,Tabelle Preset-Modus". (Siehe Seite 41)

WICHTIG: Die HeiBluftfritteuse heizt nicht, wenn der Timer nicht eingestellt
wurde. (Bis zu 60 Minuten).

Um ein gleichmaBiges Garen/Braunen zu gewahrleisten, 6ffnest du die
Korbschublade nach der Halfte der Garzeit und kontrollierst die Speisen. Hebe
den Frittierkorb aus der Frittierkorbschublade, um Speisen im Frittierkorb zu
wenden oder zu schiitteln. Setze den Frittierkorb anschlieBend wieder in die
Frittierkorbschublade ein. Bei Bedarf die Temperatur korrigieren. Der Timer zahlt
weiter herunter, wenn die Schublade geoffnet wird, aber die Fritteuse hort auf zu
heizen, bis die Schublade wieder eingesetzt wird.

WARNHINWEIS! Beim Umgang mit dem heif3en Frittierkorb
und der Schublade ist duBerste Vorsicht geboten.

Achte auf entweichendem Dampf von Frittierkorb und Gargut entweicht.

VORSICHT: Benutze immer Ofenhandschuhe beim Hantieren mit dem
heiBBen Fritteusenkorb.



VORSICHT: HeiBes Ol kann sich am Boden der Schublade sammeln. Um die Gefahr
von Verbrennungen oder Verletzungen zu vermeiden oder um zu verhindern,
dass Ol das Frittiergut verunreinigt, entriegele immer den Frittierkorb und nimm
ihn aus der Schublade heraus, bevor du ihn entleerst. Drehe die Schublade mit
aufgesetztem Frittierkorb NIEMALS um.

9. Wenn die eingestellte Frittierzeit an der Luft abgelaufen ist, schaltet sich die
HeiBluftfritteuse automatisch ab.

10. Schiittle den Frittierkorb/die Schublade kraftig und priife die Speisen auf Braunung und
Gargrad. Wenn zusatzliches Frittieren erforderlich ist, passt du bei Bedarf die Temperatur
an, und stellst den Timer auf 5-Minuten-Schritte ein, bis die Speise vollstandig gar ist.

11. Warte 5 bis 10 Sekunden, bevor du die Korbschublade aus der HeiBluftfritteuse oder
die Speisen aus dem Frittierkorb nimmst.

12. Nach Beendigung des Frittiervorgangs nimmst du die Schublade aus dem Gerat und
stellst sie auf eine flache, hitzebestandige Oberflache. AnschlieBend entnimmst du
den Frittierkorb aus der Schublade.

13. Schiitte frittierte Lebensmittel tiber der Servierflache aus. Setze den Frittierkorb
sofort wieder in die Schublade ein und verriegele ihn. Verfahre gegebenenfalls mit
nachfolgenden Ladungen genauso.

HINWEIS: Wenn die nachste Ladung fertig ist, heizt das 1800-W-Heizsystem der
HeiBluftfritteuse schnell auf.

14. Trenne die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz, wenn sie nicht benutzt wird.

NUTZLICHE TIPPS
1. Olivendl oder Pflanzendl eignet sich gut zum Frittieren.

2. Verwende deine HeiBluftfritteuse, um vorverpackte Lebensmittel mit einem
Bruchteil des Ols in einem Bruchteil der Zeit zu garen! Als Faustregel gilt: Senke die
Zubereitungstemperatur des Rezepts um 10 °C und reduziere die Garzeit je nach
Lebensmittel und Menge um 30 bis 50 %.

3. Um beste Ergebnisse zu erzielen, miissen einige Lebensmittel wahrend des
Frittierens an der Luft kraftig geschuttelt oder gewendet werden. Die Frittiertabelle
gilt als allgemeine Richtlinie.

4. Um UbermaBigen Rauch zu vermeiden, kann es beim Garen von Lebensmitteln
mit hohem Fettgehalt, wie z. B. Hahnchenfliigel oder Wirstchen, erforderlich sein,
zwischen den Ladungen das Fett aus der Frittierkorbschublade zu leeren.

5. Tupfe Speisen vor dem Garen immer trocken, um die Braunung zu begiinstigen und
tibermafBigen Rauch zu vermeiden.

6. Frittiere kleine Mengen panierter Lebensmittel. Driicke die Panade auf die
Lebensmittel, damit sie besser haften bleibt. Ordne die Speisen im Frittierkorb so an,
dass sie sich nicht beriihren. So wird ein Luftstrom auf allen Oberflachen ermaglicht.

7. Die HeiBluftfritteuse kann zum Erwarmen von Speisen verwendet werden. Stelle die
Temperatur auf 150°C bis zu maximal 10 Minuten ein.
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KOCHANLEITUNG

LEBENSMITT- | ZEIT | TEMPE- SCHU- EXTRA
ELMENGE (G) | (MIN) | RATUR | TTELN
(°C)
Kartoffeln &
Pommes frites
Dinne gefrorene Pommes 300-700 9-16 200 Schitteln
frites
Dicke gefroren Pommes 300-700 11-20 200 Schitteln
frites
Hausgemachte Pommes 300-800 16-10 200 Schiitteln | 1/2 EL Ol hinzufiigen
(8x8mm)
Hausgemachte Kartof- 300-800 18-22 180 Schiitteln | 1/2 EL Ol hinzufiigen
felecken
Hausgemachte Kartof- 300-750 12-18 180 Schiitteln | 1/2 EL Ol hinzufiigen
felwirfel
Roti 250 15-18 180 Schitteln
Kartoffelgratin 500 15-18 200 Schitteln
Fleisch & Gefligel
Steaks 100-500 8-12 180
Schweinekoteletts 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Wirstchen im Blatterteig 100-500 13-15 180
Hahnchenschenkel 100-500 18-22 180
Hihnerbrust 100-500 10-15 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Schitteln | Bratfertig verwenden
Gefrorene Hahnchen- 100-500 6-10 200 Schitteln | Bratfertig verwenden
Nuggets
Gefrorene Fischstabchen 100-400 6-10 200 Bratfertig verwenden
Gefrorenes Semmelbrosel
Kasesnacks 100-400 8-10 180 Bratfertig verwenden
Gefllltes Gemise 100-400 10 160
Backen Backform verwenden
Kuchen 300 20-25 160 Backform/Auflauf-
form verwenden
Quiche 400 20-22 180 Backform verwenden
Muffins 300 15-18 200 Backform/Auflauf-
form verwenden
SiBe Snacks 400 20 160




FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Die HEISSLUFTFRITTEUSE
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht einges-
teckt.

Stecke den Stecker in eine
geerdete Steckdose ein.

Du hast den Timer nicht
eingestellt.

Drehe zum Einschalten des
Gerats den Timerregler auf die
erforderliche Zubereitungszeit.

Die mit der HEISSLUFT-
FRITTEUSE zubereiteten

Lebensmittel sind nicht fertig.

Es sind zu viele Lebensmit-
telim Korb.

Lege kleinere Mengen in den
Korb. Kleinere Mengen werden
gleichmaBiger gebraten.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Stelle die erforderliche
Temperatur ein. Temperature-
instellung - siehe Kochanleitung
als Orientierungshilfe.

Die Lebensmittel werden in
der HeiBluftftritteuse
ungleichmaBig frittiert.

Bestimmte Speisen missen
nach der Halfte der Garzeit
geschuttelt werden.

Speisen, die Ubereinander

oder quer liegen (z. B. Pommes
frites), missen nach der Halfte
der Garzeit geschuttelt werden.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen.

Falsches Lebensmittel
verwendet.

Beachte die Kochanleitung
der Lebensmittelhersteller.

Ich kann die Pfanne/den Korb
nicht in das Gerat schieben.

Der Korb ist Gberladen.

Fille den Korb nicht tber
die Markierung MAX hinaus.

Der Korb sitzt nicht korrekt
in der Pfanne.

Dricke den Korb nach unten in die
Pfanne, bis du ein Klicken horst.

Weifler Rauch tritt aus dem
Gerat aus.

Es wurden Lebensmittel mit
hohem Olgehalt verwendet.
Dem Lebensmittel wurde
Ol zugesetzt.

Verwende keine Lebensmittel-
gruppen mit hohem Olgehalt

und fiige kein zusatzliches Ol
hinzu, das nicht erforderlich ist.
Eine HeiBluftfritteuse verwendet
eine Technologie, bei der wenig
oder kein Ol bendtigt wird.

In der Pfanne befinden
sich noch Fettreste von der
letzten Verwendung.

Weif3er Rauch entsteht, wenn
Fettin der Pfanne erhitzt wird.
Reinige die Pfanne nach jeder
Verwendung grindlich.
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WARNHINWEIS! Verwende immer ein Fleischthermometer,
um sicherzustellen, dass Fleisch, Gefliigel und Fisch vor
dem Verzehr gut durchgegart sind.

Die folgende Ubersicht ist nur als Richtlinie gedacht. Die Menge der gleichzeitig gebratenen
Lebensmittel, die Dicke oder Dichte der Lebensmittel und ob die Lebensmittel frisch,
aufgetaut oder gefroren sind, konnen die erforderliche Gesamtgarzeit verandern.

1. Um ein gleichmaBiges Garen/Braunen zu gewahrleisten, 6ffnest du die Korbschu-
blade nach der Halfte der Garzeit. Kontrolliere und wende die Speisen im Frittierkorb
oder schiittle sie kraftig. Diese Tabelle listet die durchschnittliche Gesamtfrittierzeit
auf, den Zeitpunkt, an dem bestimmte MaBnahmen erforderlich sind, und welche
MafBnahmen fiir beste Ergebnisse zu ergreifen sind.

2. Beachte, dass das Frittieren kleinerer Mengen zu kiirzeren Garzeiten und hoherer
Lebensmittelqualitat fihrt. Passe die Temperaturen und Zeiten fiir das Frittieren
nach deinem Geschmack an.

UWARTUNGSANLEITUNGEN

Das Gerat ist wartungsarm. Es enthalt keine Teile, die der Benutzer selbst warten kann.
Alle Wartungsarbeiten, die ein Auseinanderbauen liber die Reinigung hinaus erfordern,
miissen von einem qualifizierten Geratetechniker durchgefiihrt werden.

PFLEGE UND REINIGUNG

c WARNHINWEIS! Die HeiBluftfritteuse vor der Reinigung

46

vollstandig abkiihlen lassen.

1. Die HeiBBluftfritteuse vom Stromnetz trennen. Entnimm den Frittierkorb aus der
Schublade. Stelle sicher, dass die Frittierkorbschublade und der Frittierkorb vor
der Reinigung vollstandig abgekihlt sind.

2. Reinige die Korbschublade und den Frittierkorb in heifler Spilmittellauge.
Verwende keine Kiichenutensilien aus Metall und keine scheuernden
Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3. Der Frittierkorb und die Frittierkorbschublade sind spilmaschinengeeignet.
Die besten Ergebnisse erzielst du, wenn du das Gerat im oberen Fach deiner
Spulmaschine reinigst.

4. Wische zum Reinigen das Gehduse der HeiB3luftfritteuse mit einem weichen,
nicht scheuernden, feuchten Tuch ab.

AUFBEWAHRUNG

1. Vergewissere dich, dass die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz getrennt ist und
alle Teile sauber und trocken sind, bevor du sie aufbewahrst.

2. Verstaue die HeiB3luftfritteuse niemals, wenn sie heil3 oder nass ist.

3. Bewahre die HeiBluftfritteuse in der Verpackung oder an einem sauberen,
trockenen Ort auf.



NOTIZEN
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn du ein Elektrogerat benutzt, solltest du immer grundlegende
Sicherheitsmafinahmen ergreifen. Beachte stets Folgendes:

Lies die gesamte Gebrauchsanweisung durch.

Bertlihre keine heiBen Oberflachen. Nur die Handgriffe oder
Knaufe benutzen. Benutze Ofenhandschuhe oder Topflappen.

Zum Schutz vor Stromschlagen dirfen Kabel, Stecker oder Gerat
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Nutzung durch Personen (einschlief3lich
Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen
vorgesehen, wenn diese nicht von einer Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden und Anweisungen
zur sicheren Verwendung erhalten haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Stecker aus der Steck-
dose ziehen. Das Gerat muss abgekubhlt sein, bevor Teile aufgesetzt
oder abgenommen werden und bevor das Gerat gereinigt wird.

Verwende kein Gerat, dessen Kabel oder Stecker beschadigt sind,
nach einer Fehlfunktion des Gerats oder falls es auf irgendeine
Art beschadigt wurde.

Bringe es zu einem Fachtechniker zur UberprUfung, Reparatur
oder elektrischen oder mechanischen Einstellung.

Die Verwendung von zusatzlichen Zubehorteilen, die nicht vom
Geratehersteller empfohlen werden, kann zu Verletzungen flihren.

Das Gerat darf nicht im AufBBenbereich verwendet werden.

Das Kabel darf nicht liber die Kante eines Tisches oder einer Theke
hangen und nicht mit hei3en Oberflachen in Bertihrung kommen.

Nicht auf oder in die Nahe eines heiflen Gasbrenners oder einer
heiBen Elektrokochplatte oder in einen erhitzten Ofen stellen.



Beim Bewegen des Gerits mit heiBem Ol oder anderen heifien
Flissigkeiten ist duBerste Vorsicht geboten.

Zum Trennen von der Stromversorgung das Gerat ausschalten.
AnschlieBend den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Das Gerat ausschlieBlich fur den vorgesehenen Gebrauch verwenden.

Vergewissere dich, dass der Frittierkorb in der Vorderseite der
Schublade eingerastet ist. Beide Laschen des Frittierkorbgriffs
miussen vollstandig in die Kerben an der Oberseite der
Korbschublade eingefiihrt sein.

Achte immer darauf, dass die Frittierkorbschublade vollstandig
geschlossen und der Griff des Frittierkorbs sicher in der Schublade
verriegelt ist, wenn die HeiB3luftfritteuse in Betrieb ist.

WARNHINWEIS! Die HeiB3luftfritteuse funktioniert nur, wenn die
Frittierkorbschublade vollstandig geschlossen ist.

VORSICHT: Nach dem HeiBluftfritieren sind der Frittierkorb
und die Frittierkorbschublade sowie die gegarten Speisen heif3.
Beim Umgang mit dem heif3en Frittierkorb/der hei3en
Schublade ist auBerste Vorsicht geboten.

Nur zum Gebrauch im Haushalt.

ACHTUNG HEIBE OBERFLACHEN: Dieses Gerét erzeugt
wahrend des Betriebs Warme und entweichenden Dampf.

Es missen geeignete VorsichtsmafBinahmen getroffen werden,
um die Gefahr von Verbrennungen, Branden oder anderen
Personen- oder Sachschaden zu vermeiden.

VORSICHT: Dieses Gerat ist wahrend des Betriebs heif3 und
behalt die Warme fir einige Zeit nach dem Ausschalten. Trage
beim Umgang mit heiBen Materialien immer Ofenhandschuhe
und lasse Metallteile vor der Reinigung abkiihlen. Stelle keine
Gegenstande auf das Gerat, wahrend es in Betrieb oder heif ist.

Alle Benutzer dieses Gerats mussen diese Gebrauchsanweisung
lesen und verstehen, bevor sie das Gerat bedienen oder reinigen.
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Das Kabel dieses Gerats darf nur an eine Steckdose mit
220-240 V ~50/60 Hz angeschlossen werden.

Wenn dieses Gerat wahrend des Gebrauchs eine Fehlfunktion
aufweist, muss sofort der Netzstecker gezogen werden.
Verwende das Gerat nicht und versuche nicht, das defekte Gerat
ZuU reparieren.

Das Gerat darf wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt
gelassen werden.

Tauche das Netzkabel nicht in Flissigkeit. Wenn das Netzkabel
dieses Gerats beschadigt ist, muss es ersetzt werden. Wende
dich hierzu an den Kundendienst.

Bewahre das Kabel au3erhalb der Reichweite von Kindern und
Kleinkindern auf, um die Gefahr eines Stromschlags und einer
Erstickung zu vermeiden.

Stelle die HeiBluftfritteuse auf eine ebene, hitzebestandige
Arbeitsflache.

Blockiere den Luftauslass oder die Lufteinlasse auf der Ruckseite
und an den Seiten der HeiBluftfritteuse nicht mit irgendwelchen
Gegenstanden. Achte wahrend des Frittierens auf austretenden
Dampf aus dem Luftauslass.

Halte das Gerat wahrend des Betriebs mindestens 10 cm von
Wanden oder anderen Gegenstanden entfernt.

Verwende zum Offnen der Frittierkorbschublade immer
den Frittierkorbgriff.

Setze die leere Frittierkorbschublade (ohne Frittierkorb) nicht in
das Gehause der HeiBluftfritteuse ein. Vergewissere dich, dass
der Frittierkorb in der Schublade eingerastet ist.

WARNHINWEIS! Stelle die Frittierkorbschublade nach dem
Frittieren unbedingt auf eine flache, hitzebestandige Unterlage,
bevor du die Korbentriegelungstaste drickst.



« WARNHINWEIS! Eine zu geringe oder zu starke Beflllung des
Frittierkorbs kann die HeiB3luftfritteuse beschadigen und zu
schweren Verletzungen fuhren.

» Bewege niemals eine heif3e HeilBluftfritteuse oder eine HeiBluft-
fritteuse mit heiBen Lebensmitteln. Vor dem Transport/Bewegen
abkuhlen lassen.

» Bewahre diese Gebrauchsanweisung auf.

NOTES ON THE CORD

» The provided short power-supply cord (or detachable power-
supply cord) should be used to reduce the risk resulting from
becoming entangled in or tripping over a longer cord.

An extension cord is not recommended for use with this product.
Always plug directly into a wall outlet/receptacle.

e PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent plasticizers
from migrating to the finish of the counter top or table top or
other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table
top. Failure to do so may cause the finish to darken; permanent
blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER

* If the electrical circuit is overloaded with other appliances,
your appliance may not operate properly. It should be operated
on a separate electrical circuit from other appliances.

WARNHINWEIS!

' Wenn die Vorschriften nicht befolgt werden, kann ein Unfall
zu gravierenden Verletzungen oder Sachschaden fiihren.
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KAYTON ALOITTAMINEN

1. Poista kaikki pakkausmateriaali ja tarrat kuumailmakeittimen sisa- ja ulkopuolelta.
Tarkista, ettei friteerauskorin ja laatikon alla ja ymparilla ole pakkausmateriaalia.

2. Kuumailmakeitin toimitetaan friteerauskori lukittuna laatikkoon, ilmakeittimen rungon
sisaan. Avaa friteerauskorin laatikko tarttumalla tiukasti friteerauskorin kahvaan,
veda sitten laatikko ulos keittimesta ja aseta se tasaiselle, puhtaalle tyoalustalle.

3. Voit avata lukituksen ja vetaa friteerauskorin ulos laatikosta seuraavasti: Liu'uta
lapinakyvaa korin lukitusosaa eteenpain, niin saat korin vapautus-painikkeen
nakyviin. Paina friteerauskorin vapautuspainiketta peukalollasi ja nosta samalla
koria suoraan ylds ja veda se ulos laatikosta. (Kuva 1)

4. Pese friteerauskori ja laatikko kuumassa pesuainevedessa.

5. ALA UPOTA KUUMAILMAKEITTIMEN RUNKOA VETEEN. Pyyhi kuumailmakeittimen
runko kostealla liinalla. Kuivaa kaikki osat huolellisesti.

6. Lukitse puhdas friteerauskori laatikkoon. Kahvassa on kaksi kieleketta, yksi
kummallakin puolella. Liu'uta kahvan kaksi kieleketta korilaatikon yldosassa
oleviin loviin. Kuulet napsahduksen, kun friteerauskorin kahva lukittuu tukevasti
paikalleen. (Kuva2)

TARKEAA: Liu'uta ldpindkyva friteerauskorin lukitusosa takaisin korin
vapautuspainikkeen paalle, jotta kori ei vapaudu tahattomasti.

Kuva 1 Kuva 2
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ESIASETETTU TILA

KUVAUS

1. Lammityksen merkkivalo — syttyy, kun
elementti on paalla.

2. Puhaltimen merkkivalo - syttyy, kun
puhallin on paalla.

o

Lampétila | Ajastinnayttd — vuorottelee
lampatilan ja ajastimen toimintojen
valilla, kun ajastin on asetettu.

Lampotilan lisdyspainike.
Lampéatilan vahennyspainike.
Esiasetetun tilan painike.
Virtapainike.

Ajastimen vahennyspainike.
Ajastimen lisayspainike.

o 0 ® N0 a ok

0. Symbolit (yldreuna) syttyvat
osoittamaan automaattisia, tietyille
elintarviketyypeille esiasetettuja
oletuskypsennysohjelmia.

Esiasetus Lampotila-asetus (°C) Ajastimen asetus (min)
- 200 18
€ 175 25
47 165 8
—) 155 30
2 180 20
@ 200 12
= 175 10

A VAROITUS! Tallad laitteella ei saa keittaa vetta.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayttokerran aikana kuumailmakeittimesta voi

aiheutua lievaa hajua. Se on normaalia.
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Aseta kuumailmakeitin tasaiselle, kuumuutta kestavalle tyotasolle lahelle pistorasiaa.

Avaa friteerauskorin laatikko tarttumalla tiukasti friteerauskorin kahvaan, veda
sitten laatikko ulos keittimesta ja aseta se tasaiselle, puhtaalle pinnalle.

Aseta ruoka-aineet friteerauskoriin. Ala tayta friteerauskoriin liian paljon ruoka-aineita.
Riittavan kypsennyksen ja ilmankierron varmistamiseksi ALA KOSKAAN tayts paistokoria
yli kaksi kolmasosaa sen tilavuudesta. Kun ilmakypsennat tuoreita vihanneksia,

emme suosittele tayttamaan friteerauskoriin enempaa kuin puolet sen tilavuudesta.

Aseta koottu friteerauskorin laatikko ilmakeittimen etuosaan. Varmista aina,
etta friteerauskorin laatikko on taysin suljettu.

Liita virtajohto pistorasiaan.

KAKSI TAPAA VALMISTAA RUOKAA
Manuaalinen tila:

— Valitse ilmakypsennyksen lampotila 80-200 °C painamalla lampotilan
lisdystai vahennyspainiketta.

— Aseta ajastin haluttuun ilmakypsennysaikaan ja kolmen minuutin
esilammitykseen painamalla ajastimen lisays- tai vahennyspainiketta.

— Kaynnista ilmakeitin painamalla virtapainiketta.
Esiasetettu tila:

— Valitse esiasetettu kypsennystila, paina painiketta@ja paina sita uudelleen,
kunnes saat esiin halutun esiasetetun tilan. Muutaman sekunnin kuluttua
esiasetettu tila kaynnistyy automaattisesti. Katso tietoa eri esiasetetuista tiloista
"Esiasetettujen tilojen taulukosta”. (Katso sivu 53)

TARKEAA: Kuumailmakeitin ei kuumene, jos ajastinta ei ole asetettu.
(Enintddn 60 minuuttia).

Tasaisen kypsennyksen/ruskistumisen varmistamiseksi avaa friteerauskorin
laatikko kypsennysajan puolivalissa ja tarkista kypsyys. Nosta friteerauskori
friteerauskorin laatikosta, jotta voit kaantaa tai ravistaa ruoka-aineita
friteerauskorissa. Kun olet valmis, aseta friteerauskori takaisin friteerauskorin
laatikkoon. Saada lampotilaa tarvittaessa. Ajastin laskee aikaa edelleen, kun
laatikko avataan, mutta kuumailmakeitin lopettaa lammityksen, kunnes laatikko
asetetaan takaisin paikalleen.

VAROITUS! Kuumaa friteerauskoria ja laatikkoa
kdsiteltidessa on noudatettava darimmaista varovaisuutta.



Varo friteerauskorista ja ruoasta nousevaa kuumaa hoyrya.

HUOMIO: Kayta aina uunikintaita kasitellessasi kuumailmakeittimen friteerauskoria.
HUOMIO: Kuumaa 6ljya voi kertya laatikon pohjalle. Avaa ja poista friteerauskori
aina laatikosta ennen tyhjennysta, jotta valtat palovammojen tai henkildvahinkojen
vaaran ja viltit 6ljya joutumasta ilmakypsennettyihin ruokiin. ALA KOSKAAN
kaanna laatikkoa ylosalaisin silloin, kun friteerauskori on kiinnitettyna siihen.

9. Kun asetettu ilmakypsennysaika on paattynyt. Kuumailmakeittimen virta kytkeytyy
pois automaattisesti.

10. Ravista friteerauskoria/laatikkoa voimakkaasti ja tarkista, onko ruoka ruskistunut
ja kypsennetty riittavasti. Jos tarvitset lisaa ilmakypsennysaikaa, saada tarpeen
mukaan lampotilaa ja aseta ajastin halyttamaan viiden minuutin valein, kunnes
ruoka on taysin kypsennetty.

11. Anna kypsennetyn ruoan tekeytya 5-10 sekunnin ajan, ennen kuin poistat
korilaatikon kuumailmakeittimesta tai ruoan friteerauskorista.

12. Kun ilmakypsennys on valmis, veda laatikko ulos keittimesta ja aseta se tasaiselle,
kuumuutta kestavalle pinnalle. Veda sitten friteerauskori ulos laatikosta.

13. Ravista ilmakypsennetty ruoka tarjoiluastiaan. Palauta friteerauskori nopeasti
laatikkoon ja lukitse paikalleen. Jatka tarvittaessa mahdollisilla seuraavilla
kypsennyserilla.

HUOMAUTUS: Kun seuraava era on valmis, kuumailmakeittimen 1 800 W:n
lammitysjarjestelma lampenee ja palautuu toimintalampatilaan nopeasti.

14. Irrota kuumailmakeittimen virtajohto pistorasiasta silloin, kun keitinta ei kayteta.

HYODYLLISIA VINKKEJA
1. Oliivioljy tai kasvidljy toimii hyvin ilmakypsentamisessa.

2. Kayta kuumailmakeitinta esipakatun ruoan kypsentamiseen murto-osalla
aiemmin kayttamastasi oljymaarasta ja murto-osassa aiemmin vaaditusta ajasta!
Kuumailmakeittimella kypsennettdessa lasketaan yleensa reseptin paistolampatilaa
10 °C ja vahennetaan kypsennysaikaa 30-50 % ruoan ja sen maaran mukaan.

3. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi joitakin ruokia on ravistettava voimakkaasti tai
kaanneltava ilmakypsennyksen aikana. Kayta yleisena ohjeena ilmakypsennyskaaviota.

4. Kun kypsennat luontaisesti paljon rasvaa sisaltavia elintarvikkeita, kuten
kanansiipia tai makkaroita, voi olla tarpeen tyhjentaa rasvaa friteerauskorin
laatikosta paistoerien valilla, jotta valtat ylimaaraisen savun muodostumista.

5. Taputtele ruoka aina kuivaksi ennen kypsennysta, jotta ruoan ruskistuminen on
tehokkaampaa ja valtetaan liiallista savua.

6. Ilmakypsenna pienia eria vastaleivitettyja ruokia kerrallaan. Paina leivitysmateriaalia
ruokaan, jotta se tarttuu paremmin. Asettele ruoka friteerauskoriin niin,
etta ruoka-aineiden valiin jaa tilaa, jotta ilma virtaa kaikilla pinnoilla.

7.  Kuumailmakeitinta voidaan kayttaa ruoan uudelleenlammitykseen. Aseta lampotila
150 °C:seen enintdan 10 minuutiksi.
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RUOANVALMISTUSOPAS

RUOAN AIKA LAMPO- | RAVIS- | MUUT
MAARA (MIN) TILA (°C) | TAMINEN
(G)
Perunat ja ranskalaiset
Ohuet jaiset ranskalaiset 300-700 9-16 200 Ravista
Paksut jaiset ranska- 300-700 11-20 200 Ravista
laiset
Kotitekoiset ranskalaiset 300-800 16-10 200 Ravista Lisaa 1/2 rkl oljya
(8 x 8 mm)
Kotitekoiset lohkope- 300-800 18-22 180 Ravista Lisaa 1/2 rkl oljya
runat
Kotitekoiset peruna- 300-750 12-18 180 Ravista Lisaa 1/2 rkl oljya
kuutiot
Roti-leipa 250 15-18 180 Ravista
Perunagratiini 500 15-18 200 Ravista
Liha ja siipikarja
Pihvi 100-500 8-12 180
Porsaankyljykset 100-500 10-14 180
Hampurilainen 100-500 7-14 180
Nakkirullat 100-500 13-15 180
Kanankoivet 100-500 18-22 180
Kananrinta 100-500 10-15 180
Valipalat
Kevatrullat 100-400 8-10 200 Ravista Kayta uunivalmiita
Pakastekananuggetit 100-500 6-10 200 Ravista Kayta uunivalmiita
Pakastekalapuikot 100-400 6-10 200 Kayta uunivalmiita
Leivitetyt pakasteet
Juustonaposteltavat 100-400 8-10 180 Kayta uunivalmiita
Taytetyt vihannekset 100-400 10 160
Leivonta Kayta leivonta-
vuokaa
Kakku 300 20-25 160 Kayta leivontavuo-
kaa/uunivuokaa
Suolainen piiras 400 20-22 180 Kayta leivonta-
vuokaa
Muffinit 300 15-18 200 Kayta leivontavuo-
kaa/uunivuokaa
Makeat naposteltavat 400 20 160




VIANETSINTA

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

RATKAISU

KUUMAILMAKEITIN ei toimi.

Laiteen virtajohtoa ei ole
liitetty pistorasiaan.

Liita pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Kytke kodinkoneen virta kierta-
malla ajastimen saadin tarvitta-
vaan kypsennysaikaan

KUUMAILMAKEITTIMELLA
paistetut ruoat eivat ole kypsia.

Korissa on liian iso maara
ruokaa.

Laita koriin pienempia maaria
ruokaa kerrallaan. Pienemmat
erat paistuvat tasaisemmin.

Asetettu lampdtila on liian
matala.

Kierra lampdtilan sdaadin
tarvitt-avaan lampdatilaan.
Lampotila-asetus — katso lisa-
tietoja ruoanvalmistusoppaasta.

Ruoka on kypsynyt
epétasaisest]_ KUUMAILMA-
KEITTIMESSA.

Tiettyja ruoka-aineita on
ravisteltava kypsennysajan
puolivalissa.

Paallekkain tai ristikkain
asettuvia ruoka-aineita

(kuten ranskalaiset perunat)
on ravisteltava kypsennysajan
puolivalissa.

Friteeratut naposteltavat eivat
ole rapeita, kun ne otetaan pois
KUUMAILMAKEITTIMESTA.

Kaytetty elintarviketyyppi on
vaaranlainen.

Tutustu elintarvikkeen
valmistajan kypsennysohjeisiin.

En saa asetettua pannua/

koria liu'uttamalla laitteeseen.

Kori on liian taynna.

Al3 tayta friteerauskoria sen
enimmaistasoa ilmaisevan
MAX-merkinnan yli.

Koria ei ole asetettu paikoil-
leen oikein.

Paina koria alas pannuun,
kunnes kuulet napsahduksen.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

On kaytetty ruoka-aineita,
jotka sisaltavat paljon oljya.

Ruokaan on lisatty oljya.

Ala kayta elintarvikeryhmia,
joiden 6ljypitoisuus on korkea,
tai lisaa ylimaaraista oljya, jota
ei tarvita. Kuumailmakeittimes-
sa kaytetaan tekniikkaa, jossa
tarvitaan vain vahan tai

ei lainkaan oljya.

Pannussa on edelleen
rasvajaamia aiemmasta
kaytosta.

Valkoinen savu johtuu rasvan
kuumenemisesta pannulla.
Varmista, etta puhdistat
pannun oikein jokaisen kadytto-
kerran jalkeen.
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VAROITUS! Kadyta aina lihalampomittaria varmistaaksesi, etta
liha, siipikarja ja kala kypsyvat taysin kypsiksi ennen syomista.

Seuraava kaavio on tarkoitettu vain ohjeelliseksi. Kerralla ilmakypsennetyn ruoan maara,
ruoan paksuus tai tiheys seka se, onko ruoka tuoretta, sulatettua vai pakastettua,
voivat muuttaa tarvittavaa kokonaiskypsennysaikaa.

1.

Tasaisen kypsennyksen/ruskistumisen varmistamiseksi avaa friteerauskorin laatikko

kypsennysajan puolivalissa. Tarkista ja sitten kaantele tai ravista voimakkaasti ruokia
friteerauskorissa. Tassa kaaviossa luetellaan keskimaarainen kokonaiskypsennysaika,
aika jolloin edellytetaan joitain toimenpiteita ja toimenpiteet, joihin on ryhdyttava
parhaan lopputuloksen varmistamiseksi.

. Muista, etta pienempien erien kypsentaminen lyhentaa kypsennysaikoja ja parantaa

ruoan laatua. Saada ilmakypsennyslampotila ja -aika omien mieltymystesi mukaan.

KUNNOSSAPITO-OHJEET

Kuumailmakeitin ei edellyta paljon kunnossapitoa. Laitteessa ei ole kayttdjan huollettavissa
olevia osia. Puhdistusta lukuun ottamatta kaikki laitteen purkamista edellyttavat
huoltotoimet saa suorittaa vain pateva kodinkonehuoltoliike.

KUNNOSSAPITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Anna kuumailmakeittimen jaahtya taysin
ennen puhdistusta.
Irrota kuumailmakeittimen virtajohto pistorasiasta. Veda friteerauskori ulos

laatikosta. Varmista, etta friteerauskorin laatikko ja friteerauskori ovat jaahtyneet
taysin ennen puhdistusta.

2. Pese friteerauskorin laatikko ja friteerauskori kuumalla pesuainevedella.
Ala kayta metallisia keittiovalineita tai hankaavia puhdistus- tai pesuaineita,
koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

3. Friteerauskori ja friteerauskorin laatikko voidaan pesta astianpesukoneessa.
Parhaan tuloksen saat asettamalla ne astianpesukoneen ylakoriin.

4. Puhdista keittimen runko pyyhkimalla se pehmealla, hankaamattomalla ja
kostealla liinalla.

SAILYTYS

1. Varmista ennen varastointia, etta keittimen virtajohto on irrotettu pistorasiasta
ja etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.

2. Als koskaan laita keitinta sailytykseen kuumana tai markana.

3. Sailyta keitinta alkuperaisessa pakkauksessaan tai puhtaassa, kuivassa paikassa.



MUISTIINPANOJA
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TURVALLISUUSOHJEET

Sahkolaitetta kaytettaessa on aina noudatettava tiettyja
perusturvatoimia. Huomioi aina seuraavat asiat:

Lue kaikki ohjeet ennen laitteen kayttoa.

Al3 kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja tai nuppeja.
Kayta uunikintaita tai patalappuja.

Sahkoiskun valttamiseksi ala upota johtoa, pistokkeita tai laitetta
veteen tai muuhun nesteeseen.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten ihmisten (mukaan lukien
lasten) kayttoon, joilla on heikentynyt fyysinen, sensorinen tai
henkinen toimintakyky tai joilla ei ole laitteen kayttoon tarvittavaa
kokemusta eika tietamysta, ellei joku heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo valvo tai opasta heita laitteen kaytossa.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

Irrota laite pistorasiasta, kun sita ei kayteta, ja ennen puhdistusta.
Anna laitteen jaahtya ennen osien asentamista tai irrottamista ja
ennen puhdistusta.

Al3 kayt3 laitetta, jonka virtajohto tai pistoke on vaurioitunut tai jos
laitteessa on ilmennyt toimintahairioita tai se on vahingoittunut
jollain tavalla.

Vie se patevalle huoltoteknikolle tutkittavaksi, korjattavaksi tai
sahkoista tai mekaanista saatoa varten.

Muiden kuin laitteen valmistajan suosittelemien lisavarusteosien
kaytto voi aiheuttaa tapaturmia.

Laitetta ei saa kayttaa ulkona.

Al3 anna virtajohdon roikkua pdydan tai tason reunan yli tai
koskettaa kuumia pintoja.

Al3 aseta laitetta kaasu- tai sdhkdlieden paalle tai lammitettyyn
uuniin tai sen lahelle.

Kuumaa oljya tai muita kuumia nesteita sisaltavaa keitinta
siirrettaessa on oltava erittain varovainen.



Irrota laite kytkemalla sen virta pois.
Irrota sitten sen pistoke pistorasiasta.
Kayta laitetta vain sen kayttotarkoitukseen.

Varmista, etta friteerauskori on lukittu laatikon etuosaan
— molemmat friteerauskorin kahvan kielekkeet on asetettava
kokonaan friteerauskorin laatikon ylaosassa oleviin loviin.

Varmista aina, etta friteerauskorin laatikko on taysin suljettu
niin, etta friteerauskorin kahva on lukittuna tiukasti laatikkoon
silloin, kun kuumailmakeitin on kaytossa.

VAROITUS! Kuumailmakeitin ei toimi, ellei friteerauskorin laatikko
ole taysin suljettu.

HUOMIO: Kuumailmapaistamisen jalkeen friteerauskori ja
friteerauskorin laatikko seka kypsennetty ruoka ovat kuumia.
Keittimen kuumaa friteerauskoria ja laatikkoa kasiteltaessa on
noudatettava aarimmaista varovaisuutta.

Vain kotitalouskayttoon.

VAROITUS KUUMISTA PINNOISTA: Tama laite tuottaa lampoa
ja hoyrya kayton aikana. Palovammojen, tulipalojen tai muiden
henkilo- tai omaisuusvahinkojen valttamiseksi on ryhdyttava
asianmukaisiin varotoimiin.

HUOMIO: Tama laite on kuuma kayton aikana ja pysyy kuumana
jonkin aikaa virran poiskytkemisen jalkeen. Kayta aina uunikintaita
kasitellessasi kuumia materiaaleja ja anna metalliosien jaahtya
ennen puhdistusta. Ald aseta mitaan laitteen paalle silloin, kun se
on kaytossa tai edelleen kuuma.

Kaikkien laitteen kayttajien on luettava ja ymmarrettava tama
kayttoohje ennen laitteen kayttoa tai puhdistamista.

Taman laitteen virtajohto on kytkettava vain
220-240 V:n / ~50/60 Hz:n pistorasiaan.

Jos laitteessa esiintyy toimintahairio kayton aikana, irrota
virtajohto valittomasti pistorasiasta. Ala kayta tai yrita korjata

viallista laitetta.
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Al3 jata laitetta ilman valvontaa sen ollessa toiminnassa.

Al3 upota virtajohtoa mihinkdan nesteeseen. Jos laitteen virtajohto
on vaurioitunut, se on vaihdettava ottamalla yhteys valmistajan
kuluttajapalveluun.

Pida johto poissa pienten lasten ulottuvilta sahkoiskun ja
tukehtumisen valttamiseksi.

Aseta kuumailmakeitin tasaiselle, kuumuutta kestavalle tyoalueelle.

Al3 tuki ilmanpoistoaukkoa tai ilman sisdantuloaukkoja kuumail-
makeittimen takana ja sivuilla millaan esineilla. Valta hoyryn
karkaamista ilmanpoistoaukosta ilmakypsentamisen aikana.

Pida laite vahintaan 10 senttimetrin paassa seinista tai muista
esineista kayton aikana.

Avaa friteerauskorin laatikko aina paistokorin kahvaa kayttamalla.

Al3 aseta tyhjaa friteerauskorin laatikkoa (ilman friteerauskoria)
ilmakeittimen runkoon. Varmista, etta friteerauskori on
lukittuna laatikkoon.

VAROITUS! Varmista kuumailmapaistamisen jalkeen, etta asetat
friteerauskorin laatikon tasaiselle, kuumuutta kestavalle
pinnalle, ennen kuin painat korin vapautuspainiketta.

VAROITUS! Friteerauskorin ali- tai ylitaytto voi vaurioittaa
kuumailmakeitinta ja aiheuttaa vakavia henkilovahinkoja.

Ala koskaan siirra kuumaa keitinta tai kuumaa ruokaa sisaltavaa
keitinta. Anna laitteen jaahtya ennen sen siirtamista.

Sailyta nama ohjeet.



HUOMIOITA VIRTAJOHDOSTA

» Laitteen mukana toimitettua lyhytta virtajohtoa (tai irrotettavaa
virtajohtoa) on hyva kayttaa, jotta voidaan pienentaa pitkaan
johtoon sotkeutumisesta tai kompastumisesta aiheutuvaa
henkilovahingon riskia. Taman tuotteen kanssa ei suositella
kaytettavaksi jatkojohtoa. Liita laitteen virtajohto aina suoraan
pistorasiaan.

« PEHMITTEITA KOSKEVA VAROITUS: Jotta pehmitteet eivét
vaeltaisi keittiotason, poytalevyn tai muiden huonekalujen
pinnoille, aseta muusta materiaalista kuin muovista valmistettu
alunen tai tabletti laitteen ja keittiotason tai poytalevyn pinnan
valiin. Jos nain ei tehda, pinta voi tummentua tai seurauksena
voi olla pysyvia vaurioita tai tahroja.

SAHKOVIRTA

» Jos sahkovirtapiiria ylikuormitetaan muilla laitteilla, laite ei
valttamatta toimi asianmukaisesti. Sita tulisi kayttaa muista
kaytettavista laitteista erillisessa sahkovirtapiirissa.

VAROITUS!
A Jos ohjeita ei noudateta, voi tapahtua onnettomuus, josta

voi aiheutua vakava henkilo- tai omaisuusvahinko.

63



64

ENVIRONMENT AND RECYCLING

When the product is used up, leave it for recycling according to local
waste disposal regulations. Note that the product must not be disposed
of with normal household waste.

MILJO OCH ATERVINNING

Nar produkten ar uttjant lamnar du den till atervinning enligt lokala
regler for avfallshantering. Notera att produkten inte far slangas
bland vanligt hushallsavfall.

MILJ@ 0G RESIRKULERING

Nar produktet ikke skal brukes mer, ma det leveres til resirkulering
i trad med lokale regler. Produktet ma ikke kastes i restavfallet.

UMWELT UND RECYCLING

Wenn das Produkt verbraucht ist, muss es entsprechend den ortlichen
Entsorgungsvorschriften dem Recycling zugefiihrt werden. Beachte, dass
das Produkt nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden darf.

YMPARISTO JA KIERRATTAMINEN

Kun tuote on kaytetty loppuun, toimita se kierratykseen paikallisten
jatteidenkasittelymaaradysten mukaisesti. Huomaa, etta tuotetta ei saa
havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana.



RIGHT OF COMPLAINT

By law the product must be returned to the place of purchase along with the original
receipt in the event of a complaint. The user is liable for any damage to the product that
is caused by not using the product for its intended purpose or by not following this user
manual correctly. The right of complaint will not apply in these instances.

REKLAMATIONSRATT

Enligt gallande lag ska produkten vid reklamation lamnas in pa inkdpsstallet och
originalkvitto bifogas. Anvdndaren ar ansvarig for eventuella skador pa produkten
om produkten anvants till andamal den inte ar avsedd for eller om bruksanvisningen
inte foljts. Reklamationsratten géaller i sadant fall inte.

REKLAMASJONSRETT

| henhold til gjeldende lov skal produktet ved reklamasjon leveres inn pa kjgpsstedet
med maskinstemplet kvittering vedlagt. Brukeren er ansvarlig for eventuelle skader pa
produktet dersom produktet brukes til noe annet enn det som er tiltenkt, eller dersom
bruksanvisningen ikke folges. | slike tilfeller bortfaller reklamasjonsretten.

REKLAMATIONSRECHT

Nach geltendem Recht wird das Gerat bei Reklamation in die Verkaufsstelle zuriick-
gebracht. Der Originalbeleg muss beigefiigt werden. Fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungs- und unsachgemafBen Gebrauch entstanden sind, ist der Kaufer
verantwortlich. In diesen Fallen verliert das Reklamationsrecht seine Giiltigkeit.

REKLAMAATIO-OIKEUS

Voimassaolevan lainsaadannon mukaan reklamaatio on tehtava toimittamalla tuote
ostopaikkaan. Alkuperadinen kuitti on esitettava. Jos tuotetta on kaytetty muuhun kuin
sen kayttotarkoitukseen tai kayttoohjetta ei ole noudatettu, kayttdja on vastuussa
mahdollisista vahingoista. Talloin reklamaatio-oikeus ei ole voimassa.
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Customer Service Rusta
Consumer contact:
Website:

E-mail:

Rustas kundtjanst
Konsumentkontakt:
Hemsida:

E-post:

Rustas kundetjeneste
Forbrukerkontakt:
Hjemmesida:

E-post:

Kundenservice Rusta
Kundenkontakt:
Website:

E-mail:

Rustan asiakaspalvelu
Kuluttajapalvelu:
Sivusto:

Sahkoposti:

Rusta Customer Service, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SWEDEN
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Rusta Kundtjanst, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SVERIGE
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Rusta Kundetjeneste, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SVERIGE
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Kundenservice Rusta, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, SCHWEDEN
www.rusta.com
customerservice@rusta.com

Kuluttajapalvelu Rusta, Box 5064, 194 05 Upplands Vasby, RUOTSI
www.rusta.com
customerservice@rusta.com
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